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ESPANOL

DESCRIPCION

Regulador de velocidades
Pulsador

Turbo

Cuerpo motor

Varilla

Vaso medidor

Batidor (*)

Vaso picador (*)
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- (*) Solo disponible en el modelo BA5607.

- Caso de que sumodelo de aparato no disponga
de los accesorios descritos anteriormente,
éstos también pueden adquirirse por separado
en los Servicios de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

- No utilizar el aparato en vacio, o sea sin carga.

- No usar el aparato si su dispositivo de puesta

en marcha/paro no funciona.

Respetar la indicacion de nivel MAX del vaso

medidor y del vaso picador.

- No agregar un volumen de liquido caliente
superior a la mitad de la capacidad de la jarra,
y en todo caso si existen liquidos calientes
en el interior de la jarra, usar solamente la
velocidad mas lenta.

- Este aparato estéa pensado uUnicamente para
un uso doméstico, no para uso profesional o
industrial

- Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento

- Mantener el aparato en buen estado.
Compruebe que las partes moéviles no estén
desalineadas o trabadas, que no haya piezas
rotas u otras condiciones que puedan afectar
al buen funcionamiento del aparato.

- No dejar nunca el aparato conectado y
sin vigilancia. Ademas, ahorrara energia y
prolongara la vida del aparato.

- No utilizar el aparato sobre ninguna parte del
cuerpo de una persona o animal.

- No usar el aparato durante mas de 1 minuto
seguido, o realizando ciclos de mas de 5

- Como orientaciéon en
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minutos, en este caso respetando siempre
periodos de reposo entre ciclos de 1 minuto
como minimo. En ninglin caso es conveniente
tener el aparato en funcionamiento durante
mas del tiempo necesario.

la tabla anexa se
indican una serie de recetas, que incluyen la
cantidad de alimento a procesar, el tiempo
recomendado para elaborar cada receta, asi
como el tiempo de funcionamiento maximo del
aparato bajo cada una de estas condiciones
de carga.

Ingrediente | Cantidad Duracion Accesorio
maxima
Zanahorias | 240 gr de 10 segundos | Varilla
mezcladas zanahoria, | (5 ciclos con
con agua 360 ml de descansos
agua de 1 minuto
entre ciclos)
Carne 450 gr de 30 segundos | Picador
carne (3 ciclos con
descansos
de 2 minutos
entre ciclos)
Agua con 560 ml 10 minutos Batidor
azucar agua, 20 gr
azucar

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcién que
desee realizar.

Uso:

- Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
pulsador (B).

- Seleccionar la velocidad deseada.

- Trabajar el alimento que desee procesar.



CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD:

- Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando de
control de velocidad (A). Esta funcién es
muy util ya que permite adaptar la velocidad
del aparato al tipo de trabajo que se precise
realizar.

FUNCION TURBO:

- El aparato dispone de una funcién Turbo.
Activando el pulsador de la funcion Turbo
(C) se dispone de toda la potencia del motor,
consiguiendo un acabado mas fino en la
textura final del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL

APARATO:

- Parar el aparato, retirando la presion sobre el
pulsador (B).

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato

ACCESORIOS:

ACCESORIO VARILLA (FIG.1):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida
para bebés, picar hielo...

- Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en
el sentido que indica la flecha (Fig. 1.1).

- Introducir en el vaso medidor los alimentos y
poner el aparato en marcha.

- Desacoplar la varilla girando en sentido
contrario a la flecha y extrayéndola para su
posterior limpieza.

ACCESORIO PICADOR (FIG.2):

- Este accesorio sirve para picar vegetales,
frutos secos o carnes...

- Introducir los alimentos a elaborar en el picador
y colocar la tapa hasta que encaje. (Fig. 2.1).

- Acoplar el cuerpo motor a la tapa girandolo
en el sentido que indica la flecha y poner en
marcha el aparato (Atencion: no poner en
marcha el aparato si el todo el conjunto no
esta debidamente asentado y acoplado) (Fig.
2.2).

- Parar el aparato cuando el alimento adquiere
la textura deseada.

- Desacoplar el cuerpo motor de la tapa y luego
retirar la tapa del picador.

- Nota1: No trabajar con la funcién turbo con
este accesorio acoplado.

ACCESORIO BATIDOR (FIG.3):

- Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

- Acoplar el batidor al cuerpo motor girando en
sentido que indica la flecha (Fig. 3.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y
poner en marcha el aparato. Para un éptimo
resultado es conveniente mover el batidor en
sentido horario.

- Retirar el accesorio batidor y liberar del cuerpo
motor.

- Nota1: No trabajar a velocidades altas con
este accesorio acoplado, ya que provocaria
defectos sobre el batidor (centrifugacion de
sus alambres).

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- Elaparato dispone de un dispositivo térmico de
seguridad que protege el aparato de cualquier
sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse, proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar,
acudir a uno de los servicios de asistencia
técnica autorizados.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacién de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio humedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni
productos abrasivos, para la limpieza del
aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que
estan muy afiladas.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracion de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.



- Las siguientes piezas son aptas para su
limpieza en el lavavajillas (usando un programa
suave de lavado):

- Varilla

- Vaso medidor

- Vaso picador (sin tapa)
- La posicion de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe
permitir el escurrido del agua con facilidad
(Fig. 4).
- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.
- lavavajillas (usando un programa suave de
lavado):

- Vaso medidor.
- Vaso picador.

- La posicion de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe
permitir el escurrido del agua con facilidad.
- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.



ENGLISH

DESCRIPTION

Speed regulator control

On/off switch

Turbo button

Motor body

Stick Blender

Measuring cup

Whisk (*)

Chopper (*)

- (*) Only available in the model BA5607.

- If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can
also be bought separately from the Technical
Assistance Service.
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USE AND CARE

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them im-
mediately.

- Do not use the appliance if it is empty.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Respect the MAX level indicator of the measur-
ing cup and chopper cup.

- When using hot liquids do not fill the jug more
than half way. At all times, when mixing hot lig-
uids in the jug, select the slowest speed on the
speed selector.

- This appliance is for household use only, not
professional, industrial use.

- Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or re-
duced mental or lack of experience and knowl-
edge.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the appli-
ance from operating correctly.

- Never leave the appliance connected and un-
attended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.

- Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.

- Do not use the appliance for more than 1 min-
ute at a time, or perform cycles of more than 5
minutes. In this case, always respecting peri-
ods of rest between cycles of at least 1 minute.
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Under no circumstances should the appliance
be operated for more time than necessary.

- As a reference in the annexed table appears
several recipes, that include the amount of
food to process, the recommended operating
time to elaborate each recipe, as well as the
time of maximum operation of the apparatus
under each one of these conditions of load.

Ingredient | Maximum | Duration Accessory
quantity
Carrots 240 gr of 10 seconds Stick blender
mixed with carrot, 360 | (5 cycles
water ml of water | with 1-minute
breaks
between
cycles)
Meat 450 gr of 30 seconds Chopper
meat (3 cycles
with 2-minute
breaks
between
cycles)
Water with 560 ml 10 minutes Whisk
sugar water, 20 gr
sugar

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the func-
tion you wish to use

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it
in.

- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on, by using the on/off but-
ton (B).

- Select the desired speed.

- Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL:

- The speed of the appliance can be regulated
by using the speed regulator control (A). This
function is very useful, as it makes it possible



to adapt the speed of the appliance to the type
of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION:

- The appliance has a Turbo function. By acti-
vating the Turbo function (C) all the power of
the motor becomes available, thus obtaining a
finer finish in the final texture of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE

APPLIANCE:

- Stop the appliance by releasing the pressure
on the on/off button (B).

- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

ACCESSORIES:

STICK BLENDER ACCESSORY (FIG.1):

- This accessory is used for making sauces,
soups, mayonnaise, milkshakes, baby food,
crush ice ...

- Attach the stick to motor body and turn in the
direction of the arrow (Fig.1.1).

- Put the food to be prepared in the jar and
switch the appliance on.

- For further cleaning, detach and remove the
stick by turning in the opposite direction of the
arrow.

CHOPPING ACCESSORY (FIG.2):

- This accessory is used to chop vegetables or
meat...

- Put the food to be prepared in the chopping
container and attach the cover firmly. (Fig. 2.1).

- Attach the unit to the cover turning in the di-
rection of the arrow and switch the appliance
on (be careful: do not switch the appliance on
if the whole unit is not properly fitted and con-
nected together) (Fig.2.2).

- Stop the appliance when the food reaches the
desired texture.

- Detach the unit from the lid and the lid from
the chopper.

- Note 1: Do not work with Turbo funcion with
this accessory attached.

WHISK ACCESSORY (FIG.3):

- This accessory is used to whip cream, beat
egg whites...

- Attach the unit to the motor body and turn in
the direction of the arrow (Fig. 3.1).

- Put the food into a receptacle and switch the
appliance on. For best results, turn the whisk
clockwise.

- Remove the whisk accessory and release the
motor body.

- Note 1: Do not work at high speeds with this
accessory attached, as this would cause de-
fects in the whisk (spinning its wires).

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- The appliance has a safety device, which pro-
tects the appliance from overheating.

- If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid
or base pH such as bleach, or abrasive prod-
ucts, for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- During the cleaning process, take special care
with the blades, as they are very sharp.

- It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and in-
exorably affect the duration of the appliance’s
useful life and could become unsafe to use.

- The following pieces may be washed in a dish-
washer (using a soft cleaning program):

- Stick blender.
- Measuring cup.
- Chopper (without lid).

- The draining/drying position of the articles
washable in the dishwasher or in the sink must
allow the water to drain away easily. (Fig. 4)

- Then dry all parts before its assembly and stor-
age.
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DESCRIPTION

Régulateur de vitesses
Bouton de commande
Turbo

Corps moteur

Fouet

Verre doseur

Batteur (*)

Bol-hachoir (*)

- (*) Uniquement disponible pour le modéle
BA5607.

- Si votre modéle ne dispose pas des acces-
soires précédemment décrits, ceux-ci peuvent
étre achetés séparément auprés des services
d’assistance technique

UTILISATION ET PRECAUTIONS

- Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment accouplés.

- Ne pas utiliser I'appareil si les accessoires qui
lui sont assemblés présentent des défauts. Le
cas échéant, les remplacer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil a vide, autrement dit
sans charge.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Respectez lindication de niveau MAX du
verre-doseur et du bol-hachoir.

- Le volume de liquide chaud que vous rajouterez
ne devra pas dépasser la moitié de la capacité
de la verseuse ; et de toute fagon, en présence
de liquide chaud dans la verseuse, vous veille-
rez a n’utiliser que la vitesse la plus lente.

- Cet appareil est uniguement destiné a un usage
domestique et non a un usage professionnel ou
industriel.

- Conserver cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes avec capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances

- Maintenir 'appareil en bon état. Vérifier que les
parties mobiles ne sont pas désalignées ou en-
travées, qu'il n'y a pas de piéces cassées ou
d’autres conditions qui pourraient affecter le
bon fonctionnement de I'appareil.

- Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance
lorsqu’il est branché. Par la méme occasion,
vous réduirez sa consommation d’énergie et
allongerez la durée de vie de 'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du corps
d’une personne ou d’un animal.

IOTMMOO®>
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- Eviter d'utiliser l'appareil pendant plus d’ 1 mi-

nute d’affilée, ou si vous utilisez des temps de
fonctionnement de plus de 5 minutes, veillez
a toujours respecter des temps de repos d’au
moins 1 minute entre chaque cycle. Veiller a
n’utiliser I'appareil que le temps strictement né-
cessaire.

- A titre d’orientation, le tableau en annexe in-
dique une série de recettes avec la quanti-
té d'aliment a utiliser, le temps d’élaboration
recommandé et le temps de fonctionnement
maximum de I'appareil pour chaque condition
de charge.

Ingrédient | Quantité Durée Accessoire
maximale
Carottes 240 gde 10 secondes | Fouet
mélangées a | carottes, (5 cycles
de l'eau 360 ml avec 1 minute
d’eau de pause
entre les
cycles)
Viande 450 g de 30 secondes | Robot
viande (3 cycles hachoir
avec 2
minutes de
pause entre
les cycles)
Eau sucrée | 560 ml 10 minutes Mixeur
d'eau, 20 g
de sucre

MODE D’EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION :

- Vérifier d’avoir retiré tout le matériel d’'embal-
lage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver les parties en
contact avec les aliments comme décrit dans le
paragraphe Nettoyage.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée.

UTILISATION:

- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Mettre en marche I'appareil, en appuyant sur le
bouton (B).

- Sélectionner la vitesse désirée.

- Travailler 'aliment désiré.



REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE :

- On peut maitriser la vitesse de l'appareil, en
agissant simplement sur la commande de
contréle de vitesse (A). Cette fonction est trés
utile puisqu’elle permet d’adapter la vitesse de
I'appareil au type de travail que vous voulez ré-
aliser.

FONCTION TURBO :

- L'appareil dispose d'une option Turbo. La
touche Turbo (C) fait fonctionner le moteur a
pleine puissance et permet ainsi d’obtenir une
texture plus fine du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Arréter l'appareil en cessant d’appuyer sur le
bouton (B).

- Débrancher 'appareil du réseau électrique.

- Nettoyer I'appareil.

ACCESSOIRES :

ACCESSOIRE FOUET (FIG.1):

- Cet accessoire sert a la préparation de sauces,
soupes, mayonnaise, milk-shake, nourriture
pour bébés, granités...

- Accoupler l'accessoire fouet au corps moteur
en le tournant dans le sens indiqué par la fleche
(Fig. 1.1).

- Insérer les aliments dans le récipient et mettre
I'appareil en marche.

- Retirer 'accessoire fouet en le tournant dans le
sens inverse de la fleche puis le nettoyer.

ACCESSOIRE DE HACHAGE (FIG.2) :

- Cet accessoire sert a hacher des légumes, des
fruits secs ou des viandes...

- Introduire les aliments dans le bol a hacher avec
les lames en place, mettre en place le couvercle
et bien 'emboiter (Fig. 2.1).

- Assembler le corps moteur au couvercle en le
tournant suivant le sens indiqué par la fleche
et mettre I'appareil en route (Attention : ne pas
mettre I'appareil en route si 'ensemble n’est
pas stable et correctement assemblé) (Fig. 2.2).

- Arréter l'appareil lorsque I'aliment acquiere la
texture désirée.

- Déboiter le corps moteur du couvercle puis le
couvercle du hachoir.

- Remarque 1 : Ne pas utiliser la fonction Turbo
avec cet accessoire.

ACCESSOIRE BATTEUR (FIG.3):

- Cet accessoire sert a faire des cremes chantilly,
monter des blancs en neige...

- Assembler le batteur au corps moteur en tour-
nant dans le sens indiqué par la fleche (Fig.
3.1).

- Disposer l'aliment dans un récipient et mettre
I'appareil en route. Pour un résultat optimal,
déplacer le batteur dans le sens des aiguilles
d’une montre.

- Retirer 'accessoire batteur et le libérer du corps
moteur.

- Remarque 1: Ne pas travailler a une vitesse
trop élevée avec cet accessoire en place, cela
abimerait le batteur (centrifugation de ses bro-
ches).

PROTECTEUR THERMIQUE DE SURETE:

- L'appareil dispose d’'un dispositif thermique
de slreté qui protege I'appareil de toute sur-
chauffe.

- Si l'appareil se déconnecte tout seul et que
Vous ne parvenez pas a le reconnecter, débran-
chez-le et attendez environ 15 minutes avant de
le rebrancher. S'’il ne fonctionne toujours pas,
faites appel a l'un des services d’assistance
technique agréés.

NETTOYAGE

- Débrancher l'appareil du secteur et attendre
son complet refroidissement avant de le net-
toyer.

- Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide im-
prégné de quelques gouttes de détergent et le
laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels que I'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger 'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

- Durant le processus de nettoyage, faire atten-
tion en particulier aux lames, celles-ci sont tres
coupantes.

- Il est recommandé de nettoyer I'appareil régu-
lierement et de retirer tous les restes d’aliments.

- Si I'appareil n'est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader et
affecter de fagon inexorable la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.

- Les piéces ci-dessous peuvent se laver a l'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Fouet
- Verre-doseur
- Bol-hachoir

- Veillez a bien placer les piéces dans le lave-vais-
selle ou sur I'égouttoir de I'évier pour qu’elles
s’égouttent et se sechent correctement (Fig. 4).

- Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toute les pieces.



DEUTSCH

BESCHREIBUNG

Geschwindigkeitsregler

Taste

Turbo

Motorblock

Schneebesen

Dosiergefal®

Mixer(*)

Glas des Zerkleinerers (*)

- (*) Nur fir Modell BA5607 verfligbar.

- Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit
dem oben angeflihrten Zubehdr ausgestattet
ist, kdnnen Sie die Teile auch einzeln beim
Technischen Dienst erwerben.

IGTMOO >

GEBRAUCH UND PFLEGE

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder Er-
satzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht benltzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Gerat darf in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benutzt werden.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Die maximale Fillanzeige MAX des Messbe-
chers und des Zerkleinerers berticksichtigen.

- Das Gefal nur bis zur Halfte seiner maximalen
Flllmenge mit heiBen Flussigkeiten befullen.
HeilRe Flussigkeiten im GefaR nur mit der nied-
rigsten Geschwindigkeit verarbeiten.

- Dieser Apparat dient ausschlief3lich fiir Haus-
haltszwecke und ist fur professionellen oder
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

- Das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stel-
len Sie sicher, dass die beweglichen Teile aus-
gerichtet und nicht verklemmt sind, und dass
keine beschadigten Teile oder andere Bedin-
gungen vorliegen, die den Betrieb des Gerats
behindern kdnnen.

- Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer
des Gerates.

- Das Gerat nicht auf einem Koperteil einer Per-
son oder einem Tier verwenden.

DE

- Das Gerét sollte nicht langer als 1 Minute
durchgangig oder in Zyklen von mehr als 5
Minuten benutzt werden. Zwischen den Zyklen
lassen Sie den Motor mindestens 1 Minute ab-
kiihlen. Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht
langer als erforderlich in Betrieb sein.

- Zur Orientierung werden in der beigefugten Ta-
belle eine Reihe von Rezepten mit Angaben zu
der Menge der zu verarbeitenden Lebensmit-
tel, der jeweiligen empfohlenen Zubereitungs-
zeit sowie der maximalen Einschaltdauer des
Gerats unter den verschiedenen Lastbedin-
gungen aufgefiihrt.

Zutaten Maximale | Dauer Zubehor
Menge
Karotten 240g 10 Sekunden | Schneebesen
mit Wasser | Karotten, (5 Zyklen mit
gemischt 360 ml 1-minltigen
Wasser Pausen
zwischen den
Zyklen)
Fleisch 450 g 30 Sekunden | Zerkleinerer
Fleisch (3 Zyklen mit
2-minutigen
Pausen
zwischen den
Zyklen)
Zuckerwas- | 560 ml 10 Minuten Mixer
ser Wasser, 20
g Zucker

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesam-
te Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzeltei-
le, die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten,
so wie im Absatz Reinigung beschrieben, ge-
reinigt werden.

- Das Gerat fur die von Ihnen bestimmte Funk-
tion vorbereiten:

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Durch Betatigen des Schalters das Gerat in
Betrieb setzen (B).

- Wahlen Sie die Geschwindigkeitsstarke.



- Bearbeiten Sie das gewlinschte Lebensmittel.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITS-

KONTROLLE:

- Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich ein-
fach mit dem Geschwindigkeitsschalter regeln
(A). Diese Funktion ist auRerst nitzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

TURBO-FUNKTION:

- Das Gerat verfugt Uber eine Turbofunktion.
Bei Betatigen der Turbo-Taste (C) steht die ge-
samte Motorleistung zur Verfugung, um eine
feinere Textur des Produkts zu erzielen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Stoppen Sie das Gerat und lassen Sie durch
Betatigen der Drucktaste den Druck entwei-
chen (B).

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Das Gerat saubern

ZUBEHOR:

MIXSTAB (FIG.1):

- Dieses Zubehorteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen, zerstollenem Eis usw.

- Den Mixstab in den Motorblock einsetzen und
in Pfeilrichtung drehen (Fig.. 1.1).

- Die Lebensmittel in das Messglas geben und
den Apparat einschalten.

- Fir die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeil-
richtung drehen und abnehmen.

HACKZUBEHOR (FIG.2):

- Dieses Zubehor dient zum Hacken von Gemu-
se, Trockenobst oder Fleisch...

- Die zu verarbeitenden Lebensmittel in das
Glas des Zerkleinerers geben un den Deckel
so, anbringen, dass er passt. (Fig. 2.1).

- Acoplar el cuerpo motor a la tapa girandolo
en el sentido que indica la flecha y poner
en marcha el aparato (Atencion: no poner
en marcha el aparato si el todo el conjunto
no esta debidamente asentado y acoplado)
(Fig. 2.2).

- Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die
gewlinschte Textur haben.

- Den Motorblock vom Deckel nehmen und
dann den Deckel des Zerkleinerers abneh-
men.

- Anmerkung1: Nicht die Turbo-Funktion ver-
wenden, wenn dieses Zubehor angeschlos-
sen ist.

SCHLAGERZUBEHOR (FIG.3):

- Dieses Zubehdr dient zum Schlagen von Sah-
ne, Eiweil...

- Den Hacker am Motorblock anbringen, indem
er in Pfeilrichtung gedreht wird(Fig. 3.1).

- Die Lebensmittel in ein Gefass geben und das
Geréat einschalten. Fir optimale Ergebnisse
empfiehlt es sich, den Sahneschlager im Uhr-
zeigersinn zu bewegen.

- Entnehmen des Zubehors Kartoffelquetscher
und I6sen des Motorgehauses.

- Anmerkung1: Uberhéhte Geschwindigkeiten
mit diesem Zubehoér kénnen den Schaum-
schlagerarm beschadigen (Drahte werden ge-
schleudert).

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerat ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschutzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und
nicht wieder ein, unterbrechen Sie die Strom-
zufuhr, warten Sie 15 Minuten und schalten es
wieder ein.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats we-
der Lose- oder Scheuermittel, noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flus-
sigkeiten tauchen und nicht unter den Wasser-
hahn halten.

- Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die beson-
ders scharf sind.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig
vom Gerat zu entfernen.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kénn-
ten sich der Zustand seiner Oberflache ver-
schlechtern, seine Lebenszeit negativ beein-
flusst und gefahrliche Situationen verursacht
werden.



- Die folgenden Teile kénnen in der Geschirr-
spllmaschine gewaschen werden: (mit einem
kurzen Geschirrspllprogramm):

- Stab

- Dosiergefal®

- Zerkleinerungsglas (ohne Deckel)
- Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Geschirr-
spliler oder Splilbecken spllbaren Teile muss
einen ungehinderten Wasserablauf ermdogli-
chen (Fig. 4).
- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.



PORTUGUE

DESCRIGAO

Regulador de velocidade

Botédo

Turbo

Corpo motor

Vareta

Copo doseador

Varinha (*)

Copo da picadora (*)

- (*) Apenas disponivel para o modelo BA560.

- Caso o seu modelo do aparelho n&o disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.
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UTILIZAGAO E CUIDADOS

- Nao utilize o aparelho se os acessoérios nao
estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessoérios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

- Nao utilize o aparelho sem carga.

- Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar nao funcionar.

- Respeite a indicagdo de nivel MAX do copo
medidor e do copo da picadora.

- N&o adicione um volume de liquido quente
superior a metade da capacidade do jarro e,
em todo o caso, se existirem liquidos quentes
no interior do jarro, utilizar apenas a velocidade
mais lenta.

- Este aparelho foi concebido exclusivamente
para uso doméstico, ndo para uso profissional
ou industrial.

- Este aparelho néo esta destinado a pessoas
(incluindo  criangas) que  apresentem
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e
conhecimento

- Conserve o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes méveis ndo estdo desalinhadas
ou bloqueadas, que n&o existem pecas
danificadas ou outras condigbes que possam
afetar o funcionamento correto do aparelho.

- Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia.
Além disso, poupara energia e prolongara a
vida do aparelho.

- Nao utilize o aparelho sobre nenhuma parte do
corpo de uma pessoa ou animal.

- Nao utilize o aparelho durante mais de 1
minuto seguido, ou faga ciclos com mais

PT

de 5Sminutos; respeite sempre um periodo
de repouso entre cada ciclo de 1 minuto, no
minimo. Em caso algum é conveniente ter o
aparelho em funcionamento para além do
tempo necessario.

- Como orientagdo, na tabela em anexo
encontram-se algumas receitas, incluindo
a quantidade de alimentos que deve ser
processada, o tempo de funcionamento
necessario para preparar cada receita, bem
como o tempo de funcionamento maximo
do aparelho de acordo com as diferentes
condicdes de carregamento.

Ingrediente | Quantidade | Duragédo Acessorio
maxima
Cenouras 2409 10 segundos | Varinha
misturadas | cenouras, (5 ciclos com
com agua 360 ml pausas de 1
Wasser minuto entre
ciclos)
Carne 450 g carne | 30 segundos | Picadora
(3 ciclos com
pausas de 2
minutos entre
ciclos)
Agua com 560 ml de 10 minutos Varinha
aglcar agua, 20 g
de agucar

MODO DE UTILIZAGAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Prepare o aparelho consoante a fungéo
pretendida.

UTILIZAGAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.

- Coloque o aparelho em funcionamento,
acionando o comando selector (B).

- Selecione a velocidade desejada.

- Processe os alimentos.



CONTROLO ELETRONICO DA

VELOCIDADE:

- Pode controlar a velocidade do aparelho,
atuando simplesmente sobre o comando de
controlo de velocidade (A). Esta fungdo é
muito Util pois permite adaptar a velocidade do
aparelho ao tipo de operagéo a realizar.

FUNGAO TURBO:

- O aparelho possui uma fungao Turbo. Ativando
o botado da fungéo Turbo (C) passa-se a dispor
de toda a poténcia do motor, conseguindo-se
um acabamento mais fino na textura final do
produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO

APARELHO:

- Pare o aparelho, retirando a presséo sobre o
botéo (B).

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Limpe o aparelho

ACESSORIOS:

ACESSORIO DA VARINHA (FIG.1):

. Para a preparagdo de molhos, sopas,
maionese, batidos, comida para bebés, etc..

- Encaixe a varinha no corpo do motor,
rodando-o no sentido indicado pela seta (Fig.
1.1).

- Introduza os alimentos no copo doseador e
coloque o aparelho em funcionamento.

- Desencaixe a varinha, rodando-a no sentido
contrario ao da seta e extraindo-a para
posterior limpeza.

ACCESSORIO PICADOR (FIG. 2):

- Este acessorio serve para picar vegetais,
frutos secos e carne.

- Introduzir os alimentos a processar no picador
e colocar a tampa até que encaixe. (Fig. 2.1).

- Encaixe o corpo do motor na tampa rodando-o
no sentido indicado pela seta e ponha o
aparelho em funcionamento (Aten¢do: nunca
coloque o aparelho em funcionamento se o
conjunto ndo estiver devidamente montado e
acoplado) (Fig. 2.2).

- Pare o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

- Desencaixe o corpo do motor da tampa e, em
seguida, retire a tampa da picadora.

- Nota 1: Nao trabalhe com a fungao turbo com
este acessorio montado.

ACESSORIO BATEDOR (FIG. 3):

- Este acessorio serve para bater natas, bater
claras em castelo, etc.

- Encaixe a varinha no corpo do motor,
rodando-a no sentido indicado pela seta (Fig.
3.1).

- Coloque o alimento num recipiente e ligue
o aparelho. Para um resultado otimo é
conveniente mover a varinha no sentido dos
ponteiros do relégio.

- Retire a varinha para libertar o corpo do motor.

- Nota1: Nao trabalhe a velocidades altas com
este acessorio montado porque pode provocar
defeitos no brago de emulsédo (centrifugagao
dos arames).

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

- O aparelho dispée de um dispositivo térmico
de seguranga que o protege de qualquer
sobreaquecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e ndo se
voltar a ligar, desligue-o da corrente e aguarde
15 minutos antes de o ligar novamente. Se
continuar sem funcionar, dirija-se a um dos
Servicos de Assisténcia Técnica autorizados.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer antes de iniciar qualquer
operagao de limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

- Durante o processo de limpeza deve ter
especial cuidado com as laminas pois estédo
muito afiadas.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

- Se o aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragdo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagéo de perigo.

- As seguintes pegas podem ser lavadas em
agua quente com sabdo ou na maquina de
lavar louga (usando um programa suave de
lavagem):



- Varinha
- Copo doseador
- Copo da picadora (sem tampa)

- A posicdao de escorrimento/secagem das
pecas lavaveis na maquina de lavar louga ou
lava-lougas deve permitir que a agua escorra
com facilidade (Fig. 4).

- Em seguida, seque todas as pegas antes de

monta-las e guarda-las.



ITALIANO

DESCRIZIONE

Regolatore di velocita
Pulsante

Turbo

Corpo motore

Gambo mixer
Recipiente dosatore
Frusta (*)

Recipiente tritatutto (*)

- (*) Disponibile solo nel modello BA5607.

- Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,
puo acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.
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PRECAUZIONI D’USO:

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono correttamente montati.

- Non utilizzare  l'apparecchio se  gli
accessori presentano dei difetti. Sostituirli
immediatamente.

- Non avviare mai I'apparecchio a vuoto (senza
aver inserito gli alimenti).

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo
di accensione/spegnimento non funziona.

- Rispettare lindicazione di livello MAX del
misurino dosatore e del recipiente tritatutto.

- Non aggiungere un volume di liquido caldo
superiore alla meta della capacita della caraffa
e, in ogni caso, se la caraffa contiene liquidi
caldi, usare solo la velocita piu lenta.

- Questo apparecchio € destinato unicamente
alluso domestico, non professionale o
industriale.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza
di esperienza e conoscenza

- Mantenere l'apparecchio in buono stato.
Verificare che le parti mobili siano ben fissate
e che non rimangano incastrate, che non
ci siano pezzi rotti e che non si verifichino
altre situazioni che possano nuocere al buon
funzionamento dell’apparecchio.

- Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si otterra un
risparmio energetico e si prolunghera la vita
dell’apparecchio stesso.

- Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte
del corpo di persone o animali.

IT

- Non utilizzare I'apparecchio per piu di 1 minuto
consecutivo o effettuando cicli di piu di 5
minuti; rispettare sempre i periodi di riposo fra i
cicli, che corrispondono a minimo 1 minuto. Ad
ogni modo non € mai opportuno far funzionare
'apparecchio per un tempo superiore al
necessario.

- Atitolo orientativo, nella seguente tabella sono
presentate una serie di ricette con indicazioni
sulla quantita di alimento da elaborare, il
tempo consigliato per la elaborazione di ogni
ricetta e il tempo di funzionamento massimo
dell’apparato in relazione ad ognuna di queste
condizioni di carico.

Ingrediente | Quantita Durata Accessorio
massima
Carote con | 240 g di 10 secondi Gambo mixer
acqua carote, 360 | (5 cicli con
ml di acqua | intervalli di 1
minuto tra i
cicli)
Carne 450 g di 30 secondi Tritatutto
carne (3 cicli con
intervalli di
2 minuti tra i
cicli)
Acqua con 560 ml di 10 minuti Frullatore
zucchero acqua, 20 g
zucchero
MODALITA D’USO
PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato nella sezione
dedicata alla pulizia.

- Preparare I'apparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare.

Uso:

- Srotolare completamente il cavo prima di
attaccare la spina.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Avviare I' apparecchio azionando il comando
selettore (B).

- Selezionare la velocita desiderata.



- Lavorare con gli alimenti che si desidera
trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA

VELOCITA:

- Si pud controllare la velocita dell’apparecchio
con il comando di regolazione della potenza
(A). Questa funzione & molto utile, dato che
permette di adattare la velocita dell’apparecchio
al tipo di lavoro che si desidera compiere.

FUNZIONE TURBO:

- L'apparato dispone di una funzione Turbo.
Premendo il pulsante della funzione Turbo (C) si
attivera tutta la potenza del motore, ottenendo
un prodotto finito con una consistenza piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO

DELL’APPARECCHIO

- Arrestare  I'apparecchio
pressione dal pulsante (B).

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire 'apparecchio

ACCESSORI:

rilasciando la

ACCESSORIO BACCHETTA (FIG. 1):

- Questo accessorio serve per |'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini, triturare ghiaccio...

- Accoppiare la bacchetta al corpo motore
ruotandola nel senso indicato dalla freccia
(Fig. 1.1).

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
'apparecchio.

- Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso
contrario alla freccia e procedere alla sua
pulizia.

TRITATUTTO (FIG.2):

- Indicato per tritare verdura, frutti secchi e
carne.

- Introdurre gli alimenti da lavorare nel tritatutto
ed inserire il coperchio fino a incastrarlo (Fig.
2.1).

- Unire il corpo motore al coperchio,
girandolo nel senso indicato dalla freccia
e avviare lapparecchio (Attenzione: non
avviare l'apparecchio se linsieme non &
opportunamente sistemato e unito) (Fig. 2.2).

- Quando l'alimento raggiunga la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

- Separare il corpo motore dal coperchio e poi
rimuovere il coperchio del tritatutto.

- Si raccomanda di

- Nota 1: Quando sia inserito questo accessorio,
non lavorare con la funzione turbo.

FRUSTA (FIG.3):

- Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

- Inserire la frusta sul corpo motore, girandola
nel senso indicato dalla freccia (Fig. 3.1).

- Mettere l'alimento in un recipiente e avviare
I'apparecchio. Per ottenere risultati ottimali, si
consiglia di muovere la frusta in senso orario.

- Rimuovere [l'accessorio frusta dal corpo
motore.

- Nota 1: Con questo accessorio non lavorare a
velocita molto alte, in quanto cid causerebbe
dei difetti al frullatore (centrifugazione dei cavi).

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- L'apparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi
surriscaldamento.

- Se l'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un
centro d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e
aspettare che 'apparecchio si raffreddi, prima
di eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri

liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Le lame dell’'apparecchio sono particolarmente

affilate; durante la pulizia, maneggiare con
cura.
pulire  I'apparecchio
periodicamente e di rimuovere tutti i residui di
cibo.

- La mancata pulizia periodica dell’apparecchio

pud provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- | seguenti accessori possono essere lavati

in lavastoviglie (usando un programma di
lavaggio corto):
- Gambo mixer



- Misurino dosatore
- Recipiente tritatutto (senza coperchio)

- La posizione di gocciolamento e asciugatura
dei pezzi lavabili in lavastoviglie o nel lavandino
deve permettere un facile gocciolamento (Fig.
4).

- Prima di montare e riporre I'apparecchio,
asciugare bene tutti i pezzi.



CATALA

DESCRIPCIO

Regulador de velocitats
Polsador

Funcié Turbo

Cos motor

Vareta

Got mesurador
Batedor (*)

Picador (*)
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- (*) Només disponible en el model BA5607.

- En el cas que el model del vostre aparell no
disposi dels accessoris descrits anteriorment,
aquests també poden adquirir-se per separat
als Serveis d’Assisténcia Tecnica.

UTILITZACIO | CURA

- Abans de cada Us, esteneu completament el
cable d’alimentacio6 de I'aparell.

- No feu servir l'aparell si els accessoris no
estan acoblats correctament.

- No feu servir l'aparell si els accessoris
acoblats tenen defectes. Procediu a substituir-
los immediatament.

- No feu servir I'aparell buit, és a dir, sense
carrega.

- No feu servir laparell si el
d’engegada/aturada no funciona.

- Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensorials
o mentals reduides o falta d’experiéncia i
coneixement

- Respectar la indicacié de nivell MAX del got
mesurador i del vas picador.

- Manteniu l'aparell en bon estat. Comproveu
que les parts mobils no estiguin desalineades
o travades, que no hi hagi peces trencades
o altres condicions que puguin afectar el bon
funcionament de I'aparell.

- Feu servir aquest aparell, aixi com els seus
accessoris i eines, d’acord amb aquestes
instruccions i tenint en compte les condicions
de treball i el que heu de fer. Fer servir 'aparell
per a operacions diferents de les previstes
podria causar una situacio de perill.

- No deixeu mai l'aparell connectat i sense
vigilancia. A més, estalviareu energia i
perllongareu la vida de I'aparell.

- No feu servir I'aparell sobre cap part del cos
d’'una persona o animal.

dispositiu

CA

- No fer servir I'aparell amb aliments congelats
0 0SSO0S.

- No feu servir I'aparell durant més d’1 minut
seguit, o fent cicles de més de 5 minuts, en
aquest cas respectant sempre periodes de
repos entre cicles d’1 minut com a minim.
En cap cas és convenient tenir I'aparell en
funcionament més temps del necessari.

- Com a orientacio, en la taula annexa s’indiquen
una serie de receptes, que inclouen la
quantitat d’aliment que cal processar procesar,
el temps recomanat per elaborar cada recepta,
aixi com el temps de funcionament maxim de
I'aparell sota cada una d’aquestes condicions
de carrega.

Ingredient | Quantitat | Duracié Accessori
maxima
Pasta- 240 grde 10 segons (5 | Vareta
nagues pastanaga, | cicles amb
barrejades 360 ml de descansos
amb aigua aigua d’1 minut
entre cicles)
Carn 450 gr de 30 segons (3 | Picador
carn cicles amb
descansos
de 2 minuts
entre cicles)
Aigua amb 560 ml 10 minuts Batedor
sucre aigua, 20 gr
sucre

INSTRUCCIONS D’US

NOTES PREVIES A L’US:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans d'usar el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu a I'apartat de neteja.

- Prepareu Tlaparell segons la funcié que
vulgueu feu servir:
us:

- Extendre completament el cable abans
d’endollar I'aparell.

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Poseu I'aparell en marxa accionant el polsador.

- Seleccioneu la velocitat desitjada.

- Treballeu 'aliment que vulgueu processar.



CONTROL ELECTRONIC DE VELOCITAT:

- Es pot controlar la velocitat de [l'aparell,
simplement actuant sobre el comandament
de control de velocitat (A). Aquesta funcié és
molt util ja que permet adaptar la velocitat de
I'aparell a el tipus de treball que es necessiti
realitzar.

FUNCIO TURBO:

- L'aparell t¢ una funcié Turbo. Si activeu el
polsador de la funcié Turbo posareu el motor a
la poténcia maxima i aconseguireu un acabat
més fi en la textura final del producte.

UN COP FINALITZAT L’US DE L’APARELL.:

- Atureu l'aparell i retireu la pressié sobre el
polsador.

- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

- Netegeu I'aparell.

ACCESSORIS:

ACCESSORI VARETA (FIG.1):

- Aquest accessori serveix per a |'elaboracié de
salses, sopes, maionesa, batuts, menjar per a
nadons, picar gel, etc.

- Acobleu la vareta a el cos motor girant-lo en el
sentit que indica la fletxa (Fig.1.1).

- Introduiu en el vas mesurador els aliments i
engegueu l'aparell.

- Desacobleu la vareta del cos motor en sentit
contrari a la fletza i extraient-la per la seva
posterior neteja.

ACCESSORI PICADOR (FIG.2):

- Aquest accessori serveix per a picar vegetals
o carns, efc.

- Per evitar danys en l'aparell lleveu els ossos,
nervis, cartilags, etc., de la carn.

- Introduiu els aliments que vulgueu elaborar en
el vas picador i col-loqueu-hi la tapa fins que
encaixi. (Fig.2.1).

- Acobleu el cos motor a la tapa girant-lo en el
sentit que indica la fletza i poseu en marxa
l'aparell. (Atencié: no engegueu Iaparell
si tot el conjunt no esta assentat i acoblat
degudament) (Fig. 2.2).

- Atureu l'aparell quan l'aliment adquireixi la
textura desitjada.

- Desacobleu el cos motor de la tapa i lleveu la
tapa del picador.

- Nota: No treballeu amb la funcié turbo amb
aquest accessori acoblat.

ACCESSORI BATEDOR (FIG.3):

- Aquest accessori serveix per a muntar nata,
clares, etc.

- Acobleu el batedor al cos motor girant-lo en el
sentit que indica la fletxa (Fig. 3.1).

- En un recipient ample, col-loque l'aliment i
engegueu I'aparell. Per a un resultat optim, és
convenient moure el batedor en sentit horari.

- Lleveu l'accessori batedor i allibereu el grup
reductor.

- Nota1: No treballeu a velocitats altes amb
aquest accessori acoblat, ja que provocaria
defectes sobre el batedor (centrifugacié dels
filferros).

- Nota2: Per alliberar el batedor del
reductor, estireu de I'anella del batedor.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

- L'aparell disposa d'un dispositiu térmic de
seguretat que protegeix I'aparell de qualsevol
sobreescalfament.

- Si l'aparell es desconnecta per si mateix i no
torna a connectar-se, procedir a desconnectar
de la xarxa, esperar uns 15 minuts abans de
tornar a connectar-lo. Si encara no funciona,
acudir a un dels serveis d’assisténcia tecnica
autoritzats.

grup

LIMPIEZA

- Desendollar I'aparell de la xarxa i deixar-
lo refredar abans de dur a terme qualsevol
operacio de neteja.

- Netegeu laparell amb un drap humit
impregnant amb unes gotes de detergent i
després eixugueu-lo.

- No feu servir dissolvents ni productes amb
un factor pH acid o basic com el lleixiu ni
productes abrasius per netejar I'aparell.

- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota 'aixeta.

- Durant el procés de neteja s’ha d’anar molt
en compte amb les fulles, ja que estan molt
afilades.

- Es recomana netejar I'aparell regularment i
treure-hi totes les restes d’aliments.

- Si laparell no es manté en bon estat de
neteja, la superficie pot degradar-se i afectar
de manera inexorable la durada de la vida de
I'aparell i conduir a una situacié perillosa.

- Les seguents peces son aptes per a netejar-
les al rentavaixelles:

- Vareta



- Vas mesurador
- Vas picador (sense tapa)

- La posicié d’escorregut/assecat de les peces
rentables al rentaplats o a la pica ha de
permetre escorrer 'aigua amb facilitat (Fig.4).

- A continuacié, assequi totes les peces abans
del seu muntatge i guardat.



NEDERLANDS NL

BESCHRIJVING

A Snelheidsregelaar

B Drukknop

C Turbo

D Motorlichaam

E Staafmixer

F Maatglas

G Garde (¥)

H Kan van de hakmolen (*)

- (*) Alleen beschikbaar voor model BA5607.

- Mocht het model van uw apparaat niet
beschikken over de hiervoor beschreven
hulpstukken, dan kunt u deze ook apart
verkrijgen bij de Technische Service.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- Gebruik het apparaat niet wanneer de
accessoires niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik hetapparaatnietals de aangekoppelde
accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Het apparaat niet leeg gebruiken, ofwel zonder
lading.

- Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop
niet werkt.

- Overschrijd het MAX niveau van de maatbeker
en de kan van de hakmolen niet.

- Vul hete vloeistoffen niet bij tot boven de helft
van de inhoud van de kan. Gebruik alleen
de laagste snelheid wanneer de kan hete
vloeistoffen bevat.

- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke beperkingen, of met een gebrek
aan ervaring en kennis

- Houd het apparaat in goede staat. Controleer
dat de bewegende delen niet scheef of klem
zitten, dat de onderdelen niet beschadigd
zijn en er geen andere problemen zijn die de
correcte werking van het apparaat negatief
kunnen beinvioeden.

- Laat het apparaat nooit aan staan zonder

toezicht. U bespaart hierdoor energie en
verlengt tevens de levensduur van het
apparaat.

- Gebruik het apparaat niet op lichaamsdelen
van mens of dier.

- Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut
achtereen of in cycli van meer dan 5 minuten,
waarbij men steeds rustpauzes van tenminste
1minuut moet inlassen tussen de cycli. Laat het
apparaat niet langer dan noodzakelijk draaien.

- Ter oriéntatie staan in de tabel in de bijlage
een reeks recepten met daarin de hoeveelheid
te verwerken voedingsmiddelen, aanbevolen
tijd voor de bereiding van elk recept en de
maximale werktijd van het apparaat in elke
situatie.

Ingrediént | Maximale | Duur Hulpstuk
hoeveel-
heid
Wortels 240g 10 seconden | Staafmixer
gemengd wortels, 360 | (5 cycli met
met water ml water pauzes van 1
minuut tussen
cycli)
Viees 450 g vlees | 30 seconden | Hakker
(3 cycli met
pauzes van
2 minuten
tussen cycli)
Water met 560 ml 10 minuten Mixer
suiker water, 20 g
suiker
GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET

GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven
in het onderdeel Reiniging.

- Breng het apparaat in gereedheid in
overeenstemming met de functie die u wilt
uitvoeren.

GEBRUIK:

- Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Het apparaat in werking stellen door middel
van de aan/uit knop (B).

- Selecteer de gewenste snelheid.



- Verwerk de gewenste ingrediénten.

ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE:

- Men kan de snelheid van het apparaat
eenvoudig regelen met de snelheidscontrole
(A). Deze functie is erg nuttig, omdat men
zodoende de snelheid aan de uit te voeren
taak aan kan passen.

TURBO FUNCTIE:

- Het apparaat beschikt over een Turbo functie.
Wanneer men op de Turbo knop (C) drukt werkt
de motor op vol vermogen, met als resultaat
een fijnere textuur van het product.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Laat de drukknop los om het apparaat te
stoppen (B).

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Het apparaat reinigen

ACCESSOIRES:

ACCESSOIRE STAAFMIXER (FIG. 1):

- Dithulpstuk dient voor het bereiden van sauzen,
soepen, mayonaise, shakes, babyvoeding, het
malen van ijs...

- Draai de staaf in de richting van de pijl om haar
op het motorlichaam te monteren (Fig. 1.1).

- Plaats de maatbeker voor ingrediénten en zet
het apparaat aan.

- Koppel de staaf los door haar tegen de richting
van de pijl in te draaien en maak haar schoon.

HAKACCESSOIRE (FIG. 2):

- Dit hulpstuk dient om plantaardige producten,
noten, vlees, enz., fijn te hakken.

- Plaats de te bereiden ingrediénten in de kan
om ze fijn te hakken en plaats het deksel zodat
het goed vastzit. (Fig. 2.1).

- Koppel het motorlichaam aan het deksel door
het in de richting van de pijl te draaien en zet
het apparaat aan. (Let op: zet het apparaat niet
aan als het systeem niet correct bevestigd en
gekoppeld is) (Fig. 2.2).

- Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste structuur heeft.

- Koppel het motorlichaam los van het deksel en
verwijder het deksel van de hakmolen.

- Opmerking 1: Gebruik de turbo functie niet als
dit accessoire aangekoppeld is.

GARDE-ACCESSOIRE (FIG.3):

- Dit accessoire dient om room te kloppen,
eiwitten te slaan...

- Sluit de garde aan op het motorlichaam door
haar in de richting van de pijl te draaien (Fig.
3.1).

- Plaats de ingrediénten in een kom en zet het
apparaat aan. Voor een optimaal resultaat is
het raadzaam de garde in een cirkel rechtsom
te bewegen.

- Verwijder de garde door haar los te koppelen
van het motorlichaam.

- Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit op
hoge snelheid, aangezien de garde daardoor
beschadigd kan worden (de draden kunnen uit
elkaar vliegen).

THERMISCHE BEVEILIGING:

- Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen
oververhitting beveiligt.

- Wanneer het apparaat vanzelf uitgaat en
niet opnieuw aangaat, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens
de stekker weer in het stopcontact te steken.
Indien het apparaat dan nog steeds niet werkt,
neem contact op met een erkende technische
dienst.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Wees extra voorzichtig met de messen tijdens
het schoonmaken, want deze zijn zeer scherp.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het oppervlak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden,
en kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.



- De volgende onderdelen mogen met warm
zeepwater schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Staafmixer
- Maatglas
- Hakbeker (zonder deksel)

- Leg de schoongemaakte stukken op die
manier in de vaatwasser of het afdruiprek dat
het water makkelijk kan weglopen (Fig. 4).

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het
apparaat opnieuw te monteren en op te bergen.



CESKY

POPIS

Voli¢€ rychlosti
Vypinaé
Tlacitko TURBO
Télo motoru
TyCovy mixér
Odmérka
Slehag (*)
Sekac (*)

IOTMMOO >

- (*) Pouze pro model BA5607.

- Pokud model vaseho pristroje vySe popsané
pfislusenstvi nezahrnuje, muaze byt také
zakoupeno oddélené pres technicky asistenéni
sluzbu.

POUZIVANI A PECE O PRISTROJ

- Nepouzivejte pfistroj, pokud neni pfisluSenstvi
spravné namontovano.

- Nepouzivejte pfistroj pokud je pfislusenstvi k
nému pripojené vadné. Okamzité je/ji vyménite.

- Nepouzivejte spotfebi€, pokud je prazdny.

- Nepouzivejte pfistroj, pokud vypinac zapnuti a
vypnuti ,on/off* nefunguje.

- Dodrzujte oznaceni MAX Urovné naplnéni na
nadobé s odmérkou a nadobé sekacku.

- Pri pouziti horké tekutiny nepliite sklenénou
nadobu vice nez do poloviny. PFfi mixovani
horké tekutiny ve sklenéné nadobé, na
prepinaci rychlosti vzdy vyberte nejpomalejsi
rychlost.

- Tento pfistroje je uren pouze pro domaci
pouziti, ne pro profesionalni nebo pramyslové
pouziti.

- Tento pfistroj skladujte mimo dosah déti a /
nebo osob s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusSevnimi schopnostmi &i osob, které
nebyly obeznameny s jeho pouzivanim.

- PFistroj udrzujte v dobrém stavu. Zkontrolujte,
zda pohyblivé soucasti nejsou Spatné
spojené nebo nepohyblivé a zkontrolujte, zda
nejsou nékteré dily zlomené nebo se na nich
nenachazeji anomalie, které mohou spotrebici
branit ve spravné funkénosti.

- Neni-li spotfebi€ v provozu, nikdy jej
nenechavejte pfipojen a bez dozoru. To Setfi
energii a prodluzuje Zivotnost spotfebice.

- Nepouzivejte pfistroj na zZadnou cast téla
Elovéka nebo zvifete.

- Nepouzivejte pfistroj déle nez 1 minutu bez
preruSeniani v cyklech delSich nez 5 minut.

CS

V takovém pfipadé vzdy dodrzujte dobu
odpoc¢inku mezi cykly alespori 1 minutu. Za
zadnych okolnosti nepouzivejte zafizeni déle,
nez je nutné.

- Jako reference v tabulce v pfiloze je nékolik
receptll, které zahrnuji mnozstvi potravin
ke zpracovani, doporu€eny provozni ¢as k
vypracovani kazdého receptu, stejné jako
maximalni dobu provozu pfistroje pod kazdou
z téchto podminek zatizeni.

Ingredience | Maximalni | Vydrz PrisluSens-
mnozstvi tvi
Mrkev s 2409 10 sekund Tycovy mixér
vodou mrkve, 360 | (5 cyklts
ml vody 1minutovymi
prestavkami
mezi cykly)
Maso 450 g masa | 30 sekund Sekac
(Bcykly s
2minutovymi
prestavkami
mezi cykly)
Voda s 560 ml vody | 10 minut Slehag
cukrem + 20 g cukru

NAVOD K POUZITi

PRED POUZITIM:

- Ujistéte se, ze veSkeré obaly produktu byly
odstranény.

- Pfed prvnim pouzitim produktu vycistéte
Gasti, které budou v kontaktu s potravinami
zpUsobem popsanym v ¢asti vénované cisténi.

- Pripravte pfistroj podle toho, jakou funkci
chcete pouzit.

POUZITI:

- Pfed tim, nez kabel zapojite do zasuvky, zcela
jej rozvinte.

- Pripojte spotfebic¢ do sité.

- Zapnéte pfistroj tlacitkem ,on/off* (B).

- Zvolte pozadovanou rychlost.

- Pracujte s potravinami, které chcete zpracovat.

ELEKTRONICKY REGULATOR RYCHLOSTI:

- Rychlost spotfebi¢e Ize regulovat pomoci
regulatoru rychlosti (A). Tato funkce je velmi
uziteCna, protoze umoziuje pfizplsobit



rychlost zafizeni druhu prace, kterou je tfeba
provést.

FUNKCE TURBO:

- PFistroj ma funkci Turbo. Aktivaci funkce Turbo
(C) je k dispozici veskera sila motoru, ¢imz
ziskate jemnéjsi finalni strukturu produktu.

PO DOKONCENI PRACE S PRISTROJEM:

- Pristroj vypnéte uvolnénim tlacitka on/off (B).
- Zafizeni odpojte od napajeni.

- Pristroj vycistéte.

PRISLUSENSTVi:

PRISLUSENSTVi PRO TYCOVY MIXER

(FIG.1):

- Toto pfisluSenstvi se pouziva k pfipravé
omacek, polévek, majonézy, mlécnych
koktejlt, détské vyzivy, drceni ledu ...

- Pripevnéte ty¢ k télu motoru a otoéte ji ve
smeru Sipky (Fig.1.1).

- VlozZte potraviny, které chcete pfipravit, do
nadoby a zapnéte pfistroj.

- Pro dalsi cisténi ty¢ odstrante otacenim v
opacném smeru Sipky.

PRISLUSENSTVi PRO SEKANI (FIG.2):

- Toto prisluSenstvi se pouziva k sekani zeleniny
nebo masa...

- Potraviny, které maji byt zpracovany vlozte do
nadobky na sekani a pevné pfipevnéte viko.
(Fig. 2.1).

- Pfipevnéte jednotku ke krytu otoCenim ve
sméru Sipky a pfistroj zapnéte (budte opatrni:
nezapinejte pfistroj, pokud neni cela jednotka
spravné namontovana a spojena dohromady)
(Fig.2.2).

- Pristroj zastavte, aZz potraviny dosahnou
pozadované struktury.

- Odpojte jednotku od vika a viko od sekace.

- Poznamka 1: Nepouzivejte funkci Turbo, kdyz
je k pfistroji pfipojeno pfislusenstvi.

PRISLUSENSTVi PRO SLEHANI (FIG.3):

- Toto pfisluSenstvi se pouziva ke Slehani
smetany, Slehani bilkd...

- Pripojte jednotku k té&lu motoru a otocte ve
smeru Sipky (Fig. 3.1).

- Vlozte potraviny do nadoby a zapnéte pFistroj.
NejlepSich vysledkd dosahnete otacenim
Slehace ve sméru hodinovych rucicek.

- Odstrarite metlicku a uvolnéte té&lo motoru.

- Poznamka 1: Nepracujte pfi vysokych
rychlostech s pfipojenym pfisluSenstvim,
protoZze by to zplsobilo poskozeni Slehace
(otaceni dratd).

TEPELNA OCHRANA:

- Pristroj ma bezpecnostni zafizeni, které chrani
pristroj pfed pfehratim.

- Pokud se pfistroj sam vypne, ale sam se znovu
nezapne, odpojte jej od sité a pred opétovnym
pfipojenim  pockejte pfiblizné 15 minut.
V pfipadé, ze se pristroj znovu nezapne,
vyhledejte autorizovanou technickou pomoc.

CISTENI

- Odpojte pfistroj od elektrické sité a nechte jej
vychladnout pfed zahajenim jakéhokoli ¢isténi.

- Zafizeni vycistéte vlhkou utérkou s nékolika
kapkami Cisticiho prostfedku a poté vysuste.

- Pro Cisténi pfistroje nepouzivejte rozpoustédia
nebo produkty s velmi kyselym nebo zasaditym
pH faktorem, jako napf. bélidlo nebo abrazivni
produkty.

- Pristroj neponofujte do vody ani jiné kapaliny,
neumistujte pod tekouci vodu.

- Béhem procesu cCisténi, vénujte zvlastni
pozornost €epelim, protoze jsou velmi ostré.

- DoporuCuje se spotfebi¢ pravidelné Cistit a
odstranit vSechny zbytky potravin.

-V pfipadé, zZe pristroj neni v dobrém
stavu Cistoty, jeho povrch se muze zhorsit
a nevyhnutelné ovlivnit dobu Zivotnosti
spotfebi¢e a jeho pouzivani se muze stat
nebezpecnym.

- Tyto ¢asti se mohou myt v my¢ce na nadobi
(zvolte program pro Setrné myti):

- TyCovy mixér.
- Odmerka.
- Sekac¢ (bez vika).

- Poloha pro vyprazdiiovani/suSeni predmétd
umyvatelnych v my&ce nebo v umyvadle musi
umozfovat snadny odtok vody. (Fig. 4)

- Poté pfed montazi a skladovanim vSechny
¢asti vysuste.



POLSKI

OPIS

Regulator predkosci
Przycisk

Turbo

Korpus Silnika

Pret

Pojemnik dozujgcy
Ubijak (*)

Naczynie do siekania (*)

IOTMMOO®>

- (*) Dostepne tylko w przypadku modelu
BA5607.

- W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia
nie posiada opisanych powyzej akcesoriow,
te mozna rowniez naby¢ osobno w Serwisie
Technicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA

- Nie uzywacé urzgdzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowac¢ urzgdzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywa¢ urzadzenia, kiedy jest ono puste,
to znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywac urzgdzenia, jesli nie dziata przycisk
wigczania ON/OFF.

- Przestrzega¢ wskaznika poziomu MAX na
miarce pojemnika rozdrabniacza.

- Przy pracy z gorgcymi ptynami nie przekracza¢
potowy pojemnosci dzbanka i zawsze uzywac
najnizszej predkosci.

- Urzadzenie to zaprojektowane zostato
wytgcznie do uzytku domowego, a nie do
uzytku profesjonalnego czy przemystowego.

- Przechowywa¢  urzgdzenie w  miejsce
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o
ograniczonych  zdolno$ciach  fizycznych,
dotykowych lub  mentalnych oraz nie
posiadajgcych doswiadczenia lub znajomosci
tego typu urzadzen.

- Utrzymywa¢ urzgdzenie w dobrym stanie.
Sprawdza¢, czy ruchome czesci nie sa
poprzestawiane  wzgledem  siebie czy
zakleszczone, czy nie ma zepsutych czesci
czy innych warunkoéw, ktére moga wptyng¢ na
wiasciwe dziatanie urzgdzenia.

- Nie pozostawiac nigdy urzadzenia
podtgczonego i bez nadzoru. W ten sposob
mozna zaoszczedzi¢ energie i przediuzy¢
okres uzytkowania urzadzenia.
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- Nie uzywac urzadzenia na zadnej czesci ciata
ludzkiego lub na zwierzetach.

- Nie uzywac¢ urzadzenia dtuzej niz 1 minute,
pracy ciggtej ani tez nie realizowac¢ cykli
dtuzszych niz 5 minut, w takim przypadku
nalezy zawsze zachowa¢ przerwe min.1
pomiedzy cyklami . Nie zaleca sie pracowania
w urzgdzeniem dtuzej niz to konieczne.

- Orientacyjnie w tabeli podane sa przepisy, ktére
zawierajg ilosci pozywienia do procesowania,
zalecany czas przygotowania przepisu, jak tez
maksymalny czas funkcjonowania aparatu w
kazdym z warunkéw napeienia.

Sktadniki | Maksymalna | Czas Akcesoria

ilos¢ trwania

Marchew- | 240 g 10 sekund Pret

ki zmies- | marchewek, (5 cykli

zane z 360 ml wody odpoczynku

wodg po 1 minucie
miedzy
cyklami)

Migso 450 g mesa 30 sekund Rozdrab-
(3 cykli niacz
odpoczynku
po 2 minuty
migdzy
cyklami)

Woda z 560 ml wody, 10 minuty Blender

cukrem 20 g cukru

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewni¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢
wszystkie czesci urzgdzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z pokarmami, postepujgc zgodnie z
instrukcja.

- Przygotowanie urzadzenie do pracy w
zaleznosci od czynnosci, ktorg bedzie
wykonywac.

UZYCIE:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtgczeniem
urzadzenia.

- Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.
- Wylgczy¢ urzgdzenie za pomocg przycisku (B)
- Wybra¢ odpowiednig moc.



- Pracowa¢ z wykorzystaniem produktow
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzyc.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI:

- Moc urzadzenia moze by¢ regulowana po
prostu poprzez zmiane w regulatorze mocy
(A). Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, jako
ze pozwala dostosowa¢ moc urzgdzenia do
rodzaju wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO:

- Urzadzenie posiada funkcje Turbo.
Uruchamiajgc  przycisk pulsacyjny funkc;ji
Turbo (C) otrzymujemy cata moc silnika, co
pozwala na uzyskanie drobniejszej struktury
produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z
URZADZENIA:

- Zatrzymac urzadzenie zwalniajgc przycisk (B).
- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;.

- Wyczyscic¢ urzgdzenie.

AKCESORIA:

TRZEPACZKA (FIG. 1):

- Stuzy do przygotowywania sosow, zup,
majonezu, Kkoktaili mlecznych, pokarmy dla
niemowlat, kruszenia kostek lodu...

- Potgczy¢ trzepaczke z Kkorpusem silnika
zgodnie ze strzatka (Fig. 1.1).

- Wiozy¢ produkty zywnosciowe do dzbanka i
wigczy¢ urzadzenie.

- Odtagczy¢ trzepaczke przekrecajac jg w
kierunku przeciwnym do strzatki, wyjaé jag i
wyczyscic.

PRZYSTAWKA DO ROZDRABNIANIA (FIG. 2):

- Ta przystawka stuzy do rozdrabniania warzyw,
suchych owocow, migsa,....

- Wiozy¢ produkty spozywcze, ktére majg
by¢ przetworzone do pojemnika mielgcego i
zatozy¢ pokrywe, az sig dopasuje. (Fig. 2.1).

- Potgczy¢ korpus silnika z pokrywg obracajgc
go w kierunku wskazanym przez strzatke
i uruchomi¢ urzadzenie (Ostrzezenie: nie
uruchamia¢ urzadzenia, jesli caty zestaw nie
jest prawidtowo osadzony i podtgczony) (Fig.
2.2).

- Wytaczy¢ urzadzenie, kiedy produkt spozywczy
uzyska odpowiednig konsystencje.

- Odtgczy¢ korpus silnika od pokrywy, usungc
pokrywe rozdrabniacza.

- Uwaga 1: Nie pracowac¢ z funkcjg turbo, gdy to
akcesorium jest podtgczone.

UBIJACZKA (FIG. 3):

- Akcesorium to stuzy do ubijania $mietany,
biatek...

- Potgczy¢ mikser z korpusem silnika obracajgc
go w kierunku wskazanym przez strzatke (Fig.
3.1).

- Umiesci¢ zywnos¢ w pojemniku i wigczyc
urzgdzenie. W celu uzyskania optymalnego
rezultatu zaleca sie poruszac¢ ubijaczke w
strone ruchu wskazéwek zegara.

- Usung¢ akcesoria mikserai zwolni¢ korpus
silnika.

- Uwaga 1: Nie pracowa¢ z wysokg predkoscig
stosujgc to zatozone akcesorium, jako ze
spowodowatoby to uszkodzenie ramienia
emulsujgcego (wirowanie drutow).

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

- Urzagdzenie posiada termiczny
bezpieczenstwa, ktory chroni je
przegrzaniem.

- Jesli urzadzenie sie samo wytgcza i nie wigcza
sie¢ ponownie, nalezy je odtgczyé od pradu,
odczekaé okoto 15 minut przed ponownym
podtgczeniem go. Jesli nadal nie dziata,
skontaktowac¢ sie z jednym z autoryzowanych
serwiséw technicznych.

system
przed

CZYSZCZENIA

- Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawic¢
az do ochtodzenia przed przystgpieniem do
jakiegokolwiek czyszczenia.

- Czysci¢  urzgdzenie wilgotng  szmatkag
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i nastepnie
osuszyc.

- Nie uzywa¢ do czyszczenia urzgadzenia
rozpuszczalnikéw, ani produktow z czynnikiem
pH takich jak chlor, aniinnych srodkéw zracych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wkfada¢ pod kran.

- W trakcie czyszczenia, nalezy szczegolnie
uwaza¢ na noze, poniewaz sg one bardzo
ostre.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

- Jedli urzagdzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywa¢ w



sposob niedajgcy sie powstrzymaé na okres
trwato$ci urzgdzenia oraz prowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuaciji.

- W zmywarce do naczyn mogg by¢ myte
nastepujace czesci (nalezy ustawi¢ krotki
program mycia):

- Pret
- Pojemnik dozujgcy
- Rozdrabniacz (bez pokrywy)

- Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiesci¢ cze$ci w taki sposéb, aby woda
sptyneta z nich bez przeszkod (Fig. 4).

- Wysuszyé  wszystkie  elementy  przed
ponownym montazem.



SLOVENSKY

POPIS

Regulator otacok
Vypinaé

Tlacidlo Turbo
Teleso motora
TyCovy mixér
Odmerka

Metlicka (*)

Sekaci nadstavec (*)
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- (*) K dispozicii je iba v modeli BA5607.

- Ak vaS model nema vyS8Sie uvedené
prisluSenstvo, mozno ich dokupit samostatne
na oddeleni technickej pomoci.

POUZIVANIE A STAROSTLIVOST

- Zariadenie nepouzivajte, pokial prisluSenstvo
nie je riadne upevnené.

- Zariadenie nepouzivajte, ak je chybné
prisluSenstvo, ktoré je k nemu pripojené.
Takéto prisluSenstvo okamzite vymerite.

- Zariadenie nepouzivajte, ked je prazdne.

- Zariadenie nepouzivajte, ak vypina¢ nefunguje.

- Dodrziavajte znacku urovne MAX na odmerke
a sekacej nadobe.

- Kvapaliny pri pouzivani nedolievajte do nadoby
viac ako do polovice. Pri mieSani horucich
kvapalin v nadoba vzdy zvolte na volici otacok
najmensie otacky.

- Tento spotrebi€ je urCené iba na pouzitie v
domacnosti a nie na profesionalne alebo
priemyselné pouZitie.

- Tento spotrebi€¢ uchovavajte mimo dosahu
deti alebo o0s6b so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami,
ako aj osbb, ktoré nie su oboznamené s jeho
pouzivanim.

- Tento spotrebi¢ udrziavajte dobrom stave.
Skontrolujte, ¢&i pohyblivé ¢asti nie su
vychylené alebo zablokované, a uistite sa, ze
ziadne diely nie su poskodené, alebo Ze sa
nevyskytuju ziadne odchylky, ktoré by mohli
branit spravnemu fungovaniu zariadenia.

- Tento spotrebi¢ nikdy nenechavajte zapnuté
a bez dozoru, ked ho nepouzivate. Umozni to
Setrit energiou a prediZit Zivotnost zariadenia.

- Tento spotrebi¢ nepouzivajte na Cistenie
Ziadnej Casti tela osoby alebo zvierat.

- Tento spotrebi¢ neprevadzkujte dlhsie ako 1
mindtu naraz ani cykli nenechavajte v chode
po dobu viac ako 5 minut. V takomto pripade
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vzdy dodrziavajte aspor 1-minutové prestavky
medzi jednotlivymi cyklami. Tento spotrebi¢ sa
nesmie za Ziadnych okolnosti prevadzkovat
dlhsie ako je to potrebné.

- V priloZzenej tabulke je uvedenych niekolko

receptov, ktoré zahffiaju mnozstvo spracuvanej
potraviny, odporu¢ané prevadzkové doby na
spracovanie kazdého receptu, ako aj dobu
maximalnej prevadzky zariadenia pri kazdom
stave zatazenia.

Prisada Maximalne Doba PrisluSens-
mnozstvo trvania tvo
Mrkva 240 g mrkvy, 10 sekund TyCovy mixér
zmie$ana | 360 ml vody (5 cyklov s
s vodou 1-minttovymi
prestavkami
medzi
cyklami)
Maso 450 g masa 30 sekdnd Sekaci
(3 cykly s nadstavec
2-minutovymi
prestavkami
medzi
cyklami)
Roztok 560 ml vody + | 10 minatach | Srahanie
vody s 20 g cukru
cukrom

NAVOD NA POUZITIE

PRED POUZITIM:

- Uistite sa, Ze zo zariadenia bol odstraneny
vSetok obalovy material.

- Pred prvym pouzitim tohto vyrobku vycistite
Casti, ktoré pridu do kontaktu s potravinami,
podla popisu v odseku Cistenie.

- Zariadenie pripravte podla funkcie, na ktoru ho
chcete pouzit.

POUZITIE:

- Napdjaci kabel pred zapojenim do elektrickej
zasuvky Uplne odvirite.

- Zariadenie pripojte k sieti.

- Zariadenie zapnite pomocou vypinaca (B).

- Zvolte pozadované otacky.

- Pracujte s potravinami, ktoré chcete spracuvat.



ELEKTRONICKA REGULACIA OTACOK:

- Otacky tohto spotrebi¢a mozno jednoducho
ovladat pomocou regulatora otacok (A). Tato
funkcia je velmi uzitoc¢na, pretoze otacky
zariadenia umozriuje prispdsobit k typu prace,
ktoru je potrebné vykonat.

FUNKCIA TURBO:

- Toto zariadenie je vybavené funkciou Turbo.
Po zapnuti funkcie Turbo (C) je k dispozicii
plny vykon motoréeka, ¢im sa dosiahne
jemnejSie konecné spracovanie vo finalnej
textare produktu.

PO SKONCENI POUZIVANIA ZARIADENIA:
- Zariadenie zastavte uvolnenim vypinaca (B).
- Odpojte zariadenie od napajania.

- Zariadenie vycistite.

PRISLUSENSTVO:

PRISLUSENSTVO K TYCOVEMU MIXERU (FIG.1):

- Toto prisluSenstvo sa pouziva na pripravu
omacok, polievok, majonéz, mliecnych
kokteilov, detskej vyzivy a podobne.

- TyCovy nadstavec pripojte k telesu motoréeka
a otoc¢te ho v smere Sipky (Fig.1.1).

- Jedlo ur¢ené na pripravu vlozte do pohara a
zariadenie zapnite.

- Pri Cisteni odpojte tyCovy nadstavec otocenim
v opacnom smere Sipky a odstrante ho.

SEKACIE PRISLUSENSTVO (FIG.2):

- Toto prisluSenstvo sa pouziva na sekanie
zeleniny alebo masa...

- Pozadované potraviny vloZte do nadoby na
sekanie a pevne zalozte kryt. (Fig. 2.1).

- Teleso motoréeka zalozte na kryt tak,
7e hootoCite v smere Sipkya zapnite ho
(zariadenie nezapinajte, pokial nie je spravne
zmontované a navzajom spojené) (Fig.2.2).

- Zariadenie zastavte, ked jedlo dosiahne
pozadovanu Struktaru.

- Teleso motoréeka odpojte od krytu
odpojte od sekacej nadoby.

- 1. poznamka: Ked je toto prisluSenstvo
pripojené, nezapinajte funkciu Turbo.

a kryt

PRISLUSENSTVO NA SLAHANIE (FIG.3):

- Toto prisluSenstvo sa pouziva na Slahanie
smotany, vajcovych bielok...

- Zariadenie pripojte k telesu motorceka a otocte
ho v smere Sipky (Fig. 3.1).

- Vypustacia/suSiaca

- Do nadoby vlozte maso a zariadenie zapnite.
NajlepSie vysledky dosiahnete ota¢anim
metlicky doprava.

- PrisluSenstvo na $lahanie odstrante a odpojte
teleso motoréeka.

- 1. poznamka: Zariadenie neprevadzkujte
pri vysokych otackach, ked je pripojené
toto prislusenstvo, pretoze by mohlo dojst k
poskodeniu metli¢ky (skratenie drétov).

BEZPECNOSTNA TEPELNA OCHRANA:

- Tento spotrebi¢ je vybaveny bezpecnostnym
zariadenim, ktoré ho chrani pre prehrievanim.

- Ak sa zariadenie samo vypne a znova sa
nezapne, odpojte ho od elektrickej siete a
pred opatovnym zapojenim pockajte priblizne
15 minut. Ak sa zariadenie znova nespusti,
vyhladajte autorizované stredisko technickej
pomoci.

CISTENIE

- Zariadenie pred Cistenim odpojte od elektrickej
zasuvky nechajte ho vychladnut.

- Zariadenie Cistite vlhkou handrickou a
niekolkymi kvapkami Cistiaceho prostriedku a
potom ho vysuste.

- Na  Cistenie  zariadenia nepouzivajte
rozpustadla ani produkty s kyslou bazou alebo
vysokou hodnotou pH, ako napriklad bielidla
alebo drsné Cistiace prostriedky.

- Zariadenie neponarajte do vody ani inej
tekutiny a nedavajte ho pod tecicu vodu z
vodovodu.

- Pri Cisteni venujte osobitnu
Cepeliam, pretoze su velmi ostré

- Zariadenie sa odporuca pravidelne Cistit a
odstranovat vSetky zvySky potravin.

- Ak zariadenie nie je spravne Cistené, moze
dojst’ k poSkodeniu jeho povrchu, znaénému
skrateniu jeho Zivotnosti a jeho pouzZivanie by
mohlo byt nebezpecné.

- V umyvacke riadu mozno umyvat nasledujice
diely (s nastavenim programom na mierne
Cistenie):

- TyCovy mixér.
- Odmerka.
- Sekacia nadoba (bez krytu).

poloha umyvatelnych

dielov v umyvacke riadu alebo vo vylevke musi

umozrovat velmi lahké odtekanie vody. (Fig. 4)

pozornost

- Pred spatnou montazou a uskladnenim

vysuste vSetky diely.



MAGYAR HU

LEIRAS
Sebességszabalyozé
Be/Ki kapcsolo
TURBO gomb
Motortest

Botmixer

Mérépohar

Habver6 (*)

Aprito (*)
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- (*) Csak a BA5607 modellhez elérhetd.

- Ha az 6n modellje nem rendelkezik a fenti
tartozékokkal, kulon is megvasarolhatja azokat
a markaszervizen keresztul.

TISZTITAS ES APOLAS

- Ne hasznalja a készulléket, ha a tartozékok
rogzitése nem megfeleld.

- Ne hasznalja a készlléket, ha az arra felszerelt
kiegésziték hibasak. Azonnal cserélje ki 6ket.

- Ne hasznadlja a készuléket, ha Ures.

- Ne hasznalja a készliléket, ha a be-/kikapcsold
nem mikodik.

- Vegye figyelembe a mérépoharon és az
apritopoharon 1évé MAX szintjelzést.

- Forré folyadék hasznalata esetén ne tdltse
fel a kancsot tobb mint félig. Mindig, amikor
forr6 folyadékot adunk a kancsé tartalmahoz,
a leglassabb sebességet valasszuk a
sebességvalaszton.

- Ez a készulék csak otthoni hasznalatra valo,
professzionalis vagy ipari hasznalatra nem.

- Tarolja a késziléket gyermekek és/vagy
csOkkent fizikai, szenzoros vagy mentalis
képességl személyek, vagy a hasznalataban
jaratlanok elél elzarva.

- Tartsa a  késziléket jo  allapotban.
Ellendrizze, hogy a mozgo alkatrészek nem
illeszkednek-e rosszul, és nincsenek torott
alkatrészek vagy rendellenességek, amelyek
megakadalyozhatjdk a készulék megfeleld
miikodését.

- Soha ne hagyja a késziléket a haldzatra
csatlakoztatva és fellgyelet nélkul, ha
nem haszndlja. Ez energiat takarit meg
és segit a készilék élettartamanak
meghosszabbitasaban is.

- Ne haszndlia a készuléket semmilyen
testrészén sem embernek, sem allatnak.

- Ne hasznalja a készlléket egyszerre tobb mint
1 percig, és ne végezzen 5 percnél hosszabb

ciklusokat. Ez esetben mindig tartsa be a
legalabb 1 perces ciklusok kozotti pihendidét.
Semmilyen korilmények kézott ne hasznalja a
késziléket az elbirtnal hosszabb ideig!

- Referenciaként a mellékelt tablazatban szamos
receptet feltlintetiink, amelyek tartalmazzak
a feldolgozandé étel mennyiségét, az egyes
receptek elkészitéséhez javasolt miikddtetési

idét, valamint a készilék maximalis
mikodtetési idejét ezen terhelési kérilmények
mindegyikében.
Hozzavalé | Maximalis Id6tartam Tartozék
mennyiség
Sargarépa 2409 10 Botmixer
Osszetur- sargarépa, masodperc
mixolasa 360 ml viz (5 ciklus, 1
vizzel perces sziinet
a ciklusok
Kkozott)
Hus 450 g hus 30 Aprité
masodperc
(3 ciklus, 2
perces sziinet
a ciklusok
KkozZ6tt)
Viz Ossze- 560 ml viz + 10 perc Habveré
turmixolasa | 20 g cukor
cukorral

HASZNALATI UTASITAS

HASZNALAT ELOTT:

- Gy6z6djon meg réla, hogy a termékrél minden
csomagolas el lett tavolitva.

- A készillék els6 hasznalatat megelézéen a
tisztitasrol szol6 részben leirtak szerint tisztitsa
meg azokat a részeit, amelyek élelmiszerrel
fognak érintkezni.

- Készitse el6 a késziiléket annak a funkcionak
megfeleléen, amelyikkel hasznalni éhaijtja.

HASZNALAT:

- Teljesen tekerje ki a vezetéket a csatlakoztatas
elétt.

- Dugja be a késziléket a konnektorba.

- Kapcsolja be a késziléket a be-/ki gombbal
(B).

- Vélassza ki a kivant sebességet.

- Dolgozza fel a kivant ételt.



ELEKTRONIKUS SEBESSEGSZABALYZO:

- Tarolja a készlléket gyermekek és/vagy
csOkkent fizikai, szenzoros vagy mentalis
képességl személyek, vagy a hasznalataban
jaratlanok eldl elzarva is beallithatja (A). Ez a
funkcié nagyon hasznos, mivel lehetévé teszi
a készilék sebességének hozzaigazitasat az
elvégzend6é munkahoz.

“TURBO” FUNKCIO:

- A készllék Turbd funkcidval rendelkezik. A
Turbé funkcid (C) bekapcsolasaval a motor
maximalis  teljesitménnyel mikodik, gy
finomabb lesz a végtermék texturaja.

A KESZULEK HASZNALATA UTAN:

. Allitsa le a késziiléket az on/off gomb
megnyomasaval (B).

- Huzza ki a készliléket az elektromos aljzatbdl.

- Tisztitsa meg a készuléket.

TARTOZEKOK:

BOTMIXER TARTOZEK (FIG.1):

- Ez a tartozék szoszok, levesek, majonéz,
turmixok, bébiételek készitésére és jég
apritasara hasznalhato...

- lllessze fel a botmixert a motortestre, és
forditsa el a nyillal jelzett iranyba (Fig.1.1).

- Tegye az elkészitendd ételt a kever6edénybe,
és kapcsolja be a készuléket.

- Tisztitdshoz vegye le a botmixert a nyillal
ellenkezd iranyba forditva.

APRITO TARTOZEK (FIG.2):

- Ezt a tartozékot =zdldségek vagy husok
apritasara haszndlja...

- Helyezze az elkészitend6 ételt az apritd
edénybe, és szorosan zarja le a fedelet. (Fig.
2.1).

- Csatlakoztassa az egységet a burkolathoz
a nyil iranyaba forgatva, és kapcsolja be a
készuléket (legyen 6vatos: ne kapcsolja be a
készuléket, mig az egység minden alkatrésze
nincs megfeleléen egymasba illesztve és
szorosan rogzitve) (Fig.2.2).

- Allitsa le a késziiléket, amikor az étel eléri a
kivant textarat.

- Valassza le az egységet a fedélrdl, majd a
fedelet a apritérdl.

- 1. megjegyzés: Ne hasznalja késziilék Turbo
funkcidjat ezzel a tartozékkal.

HABVERO TARTOZEK (FIG.3):

- Ezt a tartozékot tejszin vagy tojasfehérje
felverésére hasznalja...

- Csatlakoztassa az egységet a motortesthez a
nyillal jelzett iranyba torténé forgatassal (Fig.
3.1).

- Helyezze az ételt egy edénybe, és kapcsolja be
a készlléket. A legjobb eredmény eléréséhez
forgassa a habver6t az éramutatd jarasaval
megegyez6 iranyba.

- Tavolitsa el a habverd tartozékot a motortestrél.

- 1. megjegyzés: Ne haszndlja tdl magas
fokozaton ezt a tartozékot, mert az a habveré
megrongalédasahoz vezethet (elgdrbilhet).

BIZTONSAGI HOVEDO:

- A készilékben van egy biztonsagi eszkoz,
amely megvédi a tulmelegedéstél.

- Ha a készulék kikapcsol, és nem lehet Ujra
bekapcsolni, huzza ki a halozati aljzatbdl, és
varjon kb. 15 percet, miel6tt Ujra csatlakoztatja.
Ha a gép nem indul Ujra, kérjen szakszer(i
miszaki segitséget.

TISZTITAS

- Csatlakoztassa le a késziléket a féhalézatrol
és hagyja kihdlni, miel6tt barmilyen jellegl
tisztitast végez rajta.

- Tisztitsamegakésziléketegy nyirkosronggyal,
par csepp folyékony mosogatészerrel, aztan
szaritsa meg azt.

- A készulék tisztitdsanal ne hasznaljon
oldoszereket, savas vagy lugos szereket, mint
pl. fehéritét vagy dorzsolé hatasu szereket.

- Sose meritse a késziléke vizbe, vagy mas
folyadékba, vagy tartsa folyo viz ala.

- Tisztitds soran kulénésen vigyazzon a
pengékkel, mivel nagyon élesek.

- Tanacsos a  késziléket rendszeresen
tisztitani és eltavolitani réla mindennemdi
ételmaradékot.

- Ha a készulék nincs megfeleléen tiszta
allapotban tartva, a fellilete rongalédhat és ez
menthetetlenll csokkentheti annak hasznos
élettartamat, valamint hasznalata veszélyessé
is valhat.

- Az alabbi alkatrészek mosogatogépben torténd
tisztitasa megengedett (enyhe fokozaton):

— Botmixer.
— Mérépohar.
— Aprito (fedél nélkil).



- A mosogatogépben, illetve a mosogatéban
moshatd tartozékok lecsurg6/szaritd
gond nélkil lecsoroghasson réluk. (Fig. 4)

- Majd szaritsa meg minden alkatrészét
Osszeszerelés és eltarolas elbtt.



BbJIFAPCK BG

OMNMUCAHME

Perynatop Ha ckopocTTa.
ByToH-nyncaTtop

Typ6o

Kopnyc ¢ motop

MpbykoBMAHA NpUCTaBKa
MeputenHa vawa

Mwukcep (*)

Yawwa Ha yonbpa (apobunka) (*)

IGTMOO >

- (*) Camo npu mopena BA5607.
- B cnyyan, ye ypeabT, ¢ KOWTO pasnonarate e
MOZien, HEOKOMMIEKTOBAH C ropeonucaHviTe

npucTaBkW, TAX MoxeTe pAa npupobuete
OTAENHO B CepBM3NTE 3@  TEXHUYECKO
obcnyxBaHe.

M3MON3BAHE U NOAOPBXKA

- He wusnonseante ypema npu HenpaBUIHO
NocTaBeHW NPUCTaBKN U PUNTPU.

- He wu3nonseainite ypega cC  pedekTHU
npuctaeku. He3abaBHo rv 3ameHerTe.

- He nanonsgaiite ypena npaseH, T.e. 6e3 oa e
HambIHEH.

- He n3anonsBaiite ypena npu noBpeneH 6mnok 3a
LBKIT./U3Kn".

- He HapBuwaBanTe 03Ha4YeHWETO 3a paBHULLE
MAX Ha mepuTenHaTa 4ala 1 Ha 4awaTta 3a
npobeHe.

- He HanuBaiite TOMMM  TEYHOCTW, aKoO
HaABuWLaBaT MoroBMHaTa OT BMECTMMOCTTa
Ha kaHaTa. [1pu HanMune Ha TonnM TEYHOCTY B
KaHaTa, U3rnon3eanTe camo U eQUHCTBEHO HaWl-
6aBHaTa CKOpOCT.

- To3n ypen e npegHasHavyeH €OUHCTBEHO 3a
BUTOBU HyXOW, He 3a npodecuoHanHa HWUTO
npomMuLLneHa ynotpeba.

- CbxpaHsiBanTe ypega faned OT gocera Ha
deua wn/vunu xopa C HamaneHu U3NYecKu,
CEH30pHM WM YMCTBEHU Bb3MOXHOCTW, WNK
TakmBa 6e3 onuT 1 No3HaHusa 3a GopaseHe C
Hero.

- MNoppobpxante ypega B [obOpo CbCTOsIHME.
[MpoBepeTe, panu nNOOBWXKHUTE YacTU He
ca pasueHTpoBaHuW unu 6rnokuvpaHu, danu
HAMa CYyneHu 4actu u Apyrn nogobHu
HemsnpaBHOCTW, KouTO Ouxa wmormu Ada
NoBnUSIAT Ha n3npaBHaTa paboTa Ha ypeaa.

- B HMKakbB criyyan He OCTaBsNTe BKYEHUS
ypen 6e3 HabniogeHue. Mo TO3n HauvH LWwe

CMecTUTe eHeprus U Lie YObMmKUTe KUBOTa Ha
en.ypena.

- He uanonssaiiTe ypeaa Bbpxy Kaksato v Aa e
4acT OT TANOTO Ha YOBEeK UM XXUBOTHO.

. Mons He w3nonagaiiTe ypeda 3a nosede

oT1l MuWHyTa nocrnefoBaTenHo WM He
OoCblUEeCTBsiIBAWTE LMKNM OT MoBeye OT
5muHyTM. B TO3M nmocnepHus  cnydau

BbBeXganTe NoYnBky OT Har-mManko 1 MuHyTa
Mexay uuknute. B HukakbB criydam He e
npenopbYNTENHO ypeabT Aa paboTu noseye
OT HeobxoanMoTO Bpeme.

- 3a pa wMoxeTe [Ja ce opueHTuparte, B
npunoxeHata Tabnuua ca nocoveHun peguvua
peuenTy, BKIOYBALLM KOMMYECTBOTO XpaHa
3a ob6paboTka, NpenopbYMTENHOTO Bpeme 3a
M3MbJIHABAHE Ha BCSAKA OT peLenTute, Kakto u
MakcuMarnHoTo BpeMe 3a paboTa Ha anapara
Npwv BCSIKO OT TE3M YCNOBUS Ha 3apexaaHe.

CwcraBka | MakcumanHo | Mpoabmku- | Mpenops-
KONIMYECTBO | TENTHOCT uuTenHa
MopkoBu, | 240t 10 cekyHan Bbpkanka
cmeceHu ¢ | mopkoBu, 360 | (5 uukbna c
Bofa Mn Boda MOYMBKY OT
no 1 MUHyTK
VHYTU Mexay
TAX )
Meco 450 g meco 30 cekyHan [pobsiuka
(3 unkbna c
MOYMBKY OT
no 2 MUHYTK
Mexay Tax)
Bopacbec | 560 mnBoga, | 10 muHyTH Mwukcep
3axap 20 r 3axap

HAYUH HA YINOTPEBA

3ABENEXKW NPEOU YNOTPEBA

- YBepete ce, 4e Wu3LUANO CTe OTCTpaHWnn
onakoBkaTa Ha ypeaa.

- MNpeon pa wnsnonsesate en. ypega 3a MbpBu
MbT, MOYUCTETE BCUYKM YacTu, Hamupaliu
ce B JONWP C XpaHWUTENHUTE NpoAyKTW, KaTo
cnepnBate yka3aHusita B pasgen “lNoyncreaHe”.

- MNogrotBeTe ypega B 3aBMCMMOCT  OT
yHKLUMSATA KOSATO XKenaete Aa u3nonaeare.



YNOTPEBA:

- Mpean  ynotpeba passunTe
3axpaHBalLms kaben Ha ypena.

- BkntoyeTe ypeaa B enekTpuyeckata Mpexa.

- 3ageincTBanTe ypega 4pe3 NyckoBusi GyTOH
(B).

- N3BepeTe xxenaHata ot Bac ckopocT.

- PaboTteTe ¢ npogykTute, KOUTO Xenaete Aa
obpabotuTe.

HanbJ1HO

ENEKTPOHHO PEIYIMPAHE HA

CKOPOCTTA:
- Moxe pa perynuparte CKOpocTTa Ha ypeaa,
©IMHCTBEHO  3afeiicTBaK/  KOHTporepa

3a ckopoctta (A). Tasn dyHKUMS € MHOro
nornesHa, Tbi kaTto By no3eonsea ga n3bepete
cKopocTTa B 3aBMCMMOCT OT Bupa paboTa,
KOSITO XKenaeTte Aa U3BbpLUUTE.

®YHKUUA . TYPBO”:

- YpeobT pasnonara ¢ dyHkumsa ,Typ60”. lMpu
HaTuckaHe GyToHa 3a dyHkuus ,Typ6o” (C)
Brpsirate Lsnata MOLHOCT Ha MoTopa, KaTo
Mo TO3W HaYMH NOCTUrHeTe Mo-puHa KparHa
TEKCTypa Ha npogykTa.

CNEA NPUKITIOYBAHE HA PABOTATA C

YPE[A:

- Cnpete ypepna, kato ocBoboauTte nync 6yToHa
(B).

- M3kntoveTe ypeda oT enektpuyeckaTta Mpexa.

- MNouncreTe ypena.

NPUCTABKM:

NPBYKOBUOHA NMPUCTABKA (FIG. 1):

- Tasan npucTaBka CRyXxu 3a MNpUroTBsHE Ha
cocoBe, OynboHW, MarioHe3a, LUEeNKoBe, XpaHa
3a 6ebeTa, TpyLleHe Ha Nnea...

- CkayeTe npbykoBMAHATa npucTaBka KbM
ypeda v st 3aBbpTeTe B NOCOKa Ha cTpernkarta
(Fig. 1.1).

- MNoctaBeTe  XxpaHUTENHUTE  MPOAYKTM B
MepuTerHaTta yalla v 3ageincTeaiite ypeaa.

- OTcTpaHeTe npucTaBkaTa, 3a Aa s no4ucTuTe,
KaTo 3aBbpTUTe B Mocoka obpaTHa Ha
cTperkara,.

NPUCTABKA YONMBP (3A HAKBJILBAHE)

(FIG. 2):

- Taan npuctaBka CRyxu 3a
3eneHYyLu, S4K1, Meco U T.H.

KbflLlaHe Ha

- MNoctaBeTe  XpaHUTENMHWTE  MPOAYKTM  3a
obpaboTka B B gpobsiukata M nocraBeTe
Kanaka, gokaro ce HanacHe. (Fig. 2.1).

- CkayeTe Kopryca Ha MoOTOopa KbM Karnaka,
KaTo ro 3aBbpTWTE B MocokaTa, ykasaHa oOT
cTpernkara, cref KoeTo NycHeTe B XOA ypeaa.
(BHumaHue!: monst He 3apgewicTBanTe ypena,
ako Lenus KOMMnekT He e [obpe CbuneHeH
crabunuanpan) (Fig 2.2).

- KoraTo npoaykTbT foCTUrHe xenaHaTa oT Bac
TeKkcTypa, cnperte ypeaa.

- OTkadeTe Kopryca Ha MoTopa OT Kanaka, crnes
KOETO OTCTpaHeTe kanaka Ha gpobunkara..

- 3abenexka 1: Mons He paboteTe ¢ yHKUMSA
,Typ60*, aKko Ta3u npucraBka € NocTaBeHa.

NPUCTABKA 3A PA3BBUBAHE HA NAHA

(FIG. 3):

- Taan npuctaBka e npeaHasHaveHa 3a
pa3buBaHe Ha cmeTaHa, 6enTbum 1 Ap.

- CkaveTe MMKcepa KbM Kopryca Ha moTopa,
KaTo 3aBbpTaTe B MOcoKaTta, ykasaHa oOT
ctpenkara.(Fig 3.1).

- [NocTaBeTe XpaHWTENHUTE MNPOAYKTM B CbA
1 3agjencteante ypeda. 3a Aa MOCTUrHeTe
ontTumannu pesyntatv Bu npenopbyBame Aa
OBWXUTE NpucTaBkaTa 3a pa3busBaHe B NOCoka
Ha YacoBHMKOBaTa CTperika.

- N3Bagete npucrtaBkata ,6bpkanka” "
ocobogeTekopnyca Ha MoTopa.

- 3abenexka 1: He paboteTe Ha BUCOKa CKOPOCT
npu nocTaBeHa Ta3u NpucTaska, 3aloTo ToBa
MOXe da A noBpeau (UeHTpodyrmpaHe Ha
TenyetaTa n).

MEXAHU3BM 3A ABTOMATUYHO

N3KNOYBAHE MPU NPErPABAHE:

- YpeobT € cHabgeH CbC 3aluTeH MEXaHU3bM,
npeanaseall ro oT BCKakbB BUA NperpsisaHe.

- AKO ypeabT ce W3KIYM aBTOMaTW4HO U He
ce BKIIOYM MOBTOPHO, M3BafeTe Liencena ot
erl. KOHTaKT, n34akante okono 15 MuHyTV 1 ro
BKIloYeTE OTHOBO. AKO M Toraea He pabotu,
obbpHETE Ce KbM OTOpU3MpaH CepBu3 3a
TEXHUYeCcKo obcryxBaHe.

NMO4YNCTBAHE

- Mpean nouncTBaHe u3kMOYeTe ypega oOT
3axpaHBallata Mmpexa W ro ocraeete [a
N3CTUHE.



- MoumncTteTe ypeaa ¢ BNaxHa Kbpna, HanoeHa ¢
HAKOMKO Kanku MvieLL, npenapar, crnej, KoeTo ro
nogcyLuere.
- 3a nouyncTBaHeTO Ha ypeda He usnonssante
pasTBopuTeNnM W npenapatu C KUCENWHEH
unnm ocHoBeH pH daktop, kato GenuHa wu
abpasviBHM NPOAYKTU.
- He notansainTe ypega BbB Boga unu gpyra
TEYHOCT, U He ro NocTaBsnTe nopA Tevalla Bofa.
- o Bpeme Ha nouncTeaHeTo Ha ypeaa, bvaete
0cobeHO BHMMATESHN C HoXYeTaTa, 3aLoTo ca
U3KIMIOYNTENHO OCTPMU.
- MpenopbuntenHo e [Jda noyucTeate  en.
ypeda pefoBHO M HambiHO Aa OTCTpaHsBaTe
ocTaTbLMTe OT XpaHa.
- YpenowT cnegBa ga ce nopgabpxa uucT. B
NPOTMBEH Cryval MOBLPXHOCTTA My MOXe Aa
ce nospeau, 1 ToBa Aa CbkpaTh 6e3Bb3BPaTHO
€KCNMnoaTaLUMoHHNA My XWBOT, @ CbLO M Aa
CTaHe npuyMHa 3a Bb3HWKBAHE Ha OMacHo
MOnoXeHue.
- MoxeTe ga muete B CbAOMMANHA MaluvHa
cnepHute  yactv  (Msnonseante  kpaTtka
nporpama Ha MueHe):

- bbpkanka

- MepuTenHa valuka

- Yawa 3a HagpobsiBaHe (6e3 kanak)
- 3a n3uexaaHe Unu cylleHe Ha noanexaimre
Ha MUeHe 4acTu B CbAOMUSAIHA MaLUHa Unv B
MMBKa, CbLUMTe creasa Aa 6baart noctaBeHn B
MonoXeHue, NO3BOMABALLO TECHO OTTUYaHe Ha
Bogarta (Fig. 4).
- Cnep ToBa, nofcyluete Aobpe BCUYKM YacTy,
nocraeeTe v obpaTHoO 1 cbxpaHeTe ypeaa.



ROMANA

DESCRIERE

Comanda reglaj viteza
Intrerup&tor On/off
Butonul TURBO
Corpul motorului
Blender manual

Cana de masurat

Tel (*)

Tocator (*)

IOTMMOO >

- (*) Disponibil doar pentru modelul BA5607.

- Daca modelul aparatului dvs. nu contine
accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate si separat de la Service-ul de
Asistenta Tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia
nu sunt montate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

- Nu utilizati aparatul daca este gol.

- Nu utilizati aparatul daca comutatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

- Respectati indicatorul nivelului MAX al canii de
mésurat si al vasului de tocat.

- Céand folositi lichide fierbinti, nu umpleti cana
mai mult de jumétate. Intotdeauna, cand
amestecati lichide fierbinti in cana, selectati
viteza minima la selectorul de viteza.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului
casnic, nu profesional sau industrial.

- Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, ori care nu au experienfa sau
cunostintele necesare.

- Pastrati aparatul in stare buna. Verificati
piesele mobile pentru a vedea daca sunt
nealiniate sau blocate si asigurati-va ca nu
exista piese rupte sau anomalii care pot afecta
functionarea corecta a aparatului.

- Nu lasati niciodatéd aparatul conectat si
nesupravegheat daca nu este utilizat. Astfel se
economiseste energie si se prelungeste durata
de viata a aparatului.

- Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului
unei persoane sau unui animal.

- Nu folositi aparatul mai mult de 1 minut o data,
si nu efectuati cicluri mai mult de 5 minute. in
acest caz, respectati intotdeauna perioadele

RO

de odihné intre cicluri de cel putin 1 minut. Tn
niciun caz, nu trebuie sa folositi aparatul mai
mult decéat este necesar.

- Ca o referinta, in tabelul anexat apar mai multe
retete, care includ cantitatea de elemente
pentru procesare, timpul de functionare
recomandat pentru a elabora fiecare reteta,
precum si timpul maxim de functionare a
aparatului pentru fiecare dintre aceste conditii
de sarcina.

Ingredient | Cantitate Durata Accesoriu
maxima
Morcovi 240 r morcovi, | 10 secunde Blender
amestecati | 360 mn apa (5 cicluri cu manual
cu apa pauze de 1
minut intre
cicluri)
Carne 450 g de 30 secunde Masina de
carne (3 cicluri cu tocat
pauze de 2
minut intre
cicluri)
Apa cu 560 ml apa + 10 de minute | Tel
zahar 20 g zahar

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului.

- Tnainte  de prima utilizare,  curatati
componentele care vor intra in contact cu
alimentele in maniera prezentata in sectiunea
despre curatare.

- Pregatiti aparatul conform functiei pe care
doriti sa o utilizati:

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul Tnainte de a-l
introduce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Puneti aparatul in functiune, actionand butonul
pornire/oprire (B).

- Selectati viteza dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le
procesati.



COMANDA ELECTRONICA A VITEZEI:

- Viteza aparatului poate fi reglata folosind
comanda de reglare a vitezei (A). Aceasta
functie este foarte utila, pentru ca face posibila
adaptarea puterii aparatului la tipul de sarcina
care trebuie Indeplinita.

FUNCTIA TURBO:

- Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea
functiei Turbo (C), devine disponibila toata
puterea motorului, obtinand astfel un finisaj
mai fin al texturii finale a produsului.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT

APARATUL:

- Opriti aparatul, eliberand presiunea de pe
intrerupatorul pornit/oprit (B).

- Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare.

- Curatati aparatul.

ACCESORII:

ACCESORIUL BLENDER MANUAL (FIG. 1):

- Acest accesoriu este folosit pentru sosuri,
supe, maioneza, milkshake-uri, alimente
pentru bebelusi, zdrobirea ghetii ...

- Atasati blenderul manual de corpul motorului si
rotiti Tn directia indicata de sageata (Fig. 1.1).

- Puneti alimentele care urmeaza sa fie
preparate in vas si porniti aparatul.

- Pentru curatarea ulterioara, detasati si scoateti
blenderul manual rotind in directia opusa
sagetii.

ACCESORIUL DE TOCAT (FIG. 2):

- Acest accesoriu este folosit pentru tocarea
legumelor sau a carnii.

- Puneti alimentele de preparat in recipientul de
tocat si fixati bine capacul. (Fig. 2.1).

- Atagati unitatea de capac rotind in directia
indicata de sageata si porniti aparatul (aveti
grija: nu porniti aparatul daca intregul aparat
nu este montat corect si nu este interconectat)
(Fig.2.2

- Opriti aparatul, atunci cand alimentele ajung la
textura dorita.

- Detasati unitatea de la capac si capacul de la
tocator.

- Nota 1: Nu lucrati cu functia Turbo cu acest
accesoriu atasat.

ACCESORIUL PENTRU BATERE (FIG.3)::

- Acest accesoriu este folosit pentru baterea
fristii, a albusurilor de ou etc.

- Atasati unitatea la corpul motorului si rotiti Tn
directia inidcata de sageata (Fig. 3.1).

- Puneti méncarea intr-un recipient si porniti
aparatul. Pentru rezultate optime, deplasati
telul in sens orar.

- Indepartati telul si eliberati corpul motorului.

- Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cand este
atasat acest accesoriu, intrucat aceasta
va produce defecte ale telului (impletindu-i
sarmele).

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

- Daca aparatul se opreste singur si nu porneste
din nou, deconectati-l de la reteaua de
alimentare si asteptati aproximativ 15 minute
fnainte de a-l reconecta. Dacd masina nu
porneste din nou, solicitati asistenta tehnica
autorizata.

CURATARE

- Deconectati aparatul de |la sursa de alimentare
si lasati-l sa se raceasca inainte de a-l curata.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

- Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
n orice alt lichid si nu Iasati apa sa curga pe
acesta.

- Tn timpul procesului de curétare fiti foarte atenti
la lame, deoarece sunt foarte ascutite.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod
inevitabil durata de functionare, devenind
nesigur pentru utilizare.

- Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase (utilizand un program de curatare
delicata):

- Blender manual
- Cana de masurat
- Tocator (fara capac).

- Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care
pot fi plasate in masina de spalat vase sau
a celor puse in chiuveta trebuie sa faciliteze
scurgerea. (Fig. 4)

- Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare
si depozitare.
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ES) GARANTIA Y ASISTENCIA
TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y
proteccion de la garantia legal de conformidad
con la legislacion vigente. Para hacer valer sus
derechos o intereses debe acudir a cualquiera
de nuestros servicios de asistencia técnica
oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://solac.com

También puede solicitar informacién relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el
teléfono que aparece al final de este manual.
Puede descargar este manual de instrucciones
y sus actualizaciones en http://solac.com

EN) WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and
protection of the legal guarantee in accordance
with current legislation. To enforce your rights
or interests you must go to any of our official
technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://solac.com

You can also request related information by
contacting us by phone.

You can download this instruction manual and its
updates at http://solac.com

DE) GARANTIE UND TECHNISCHER
SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen
Garantie gemass der geltenden Gesetzgebung
geschitzt. Um lhre Rechte und Interessen
geltend zu machen, miissen Sie eines unserer
offiziellen Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein
Servicezentrum in lhrer Nahe: http://solac.com
Sie koénnen auch Informationen anfordern,
indem Sie sich mit uns in Verbindung setzen.
Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://solac.com

FR) GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous

pouvez accéder au lien suivant : http://solac.com
Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce  manuel
d’instructions et ses mises a jour sur http://solac.
com

PT) GARANTIAE ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e
protecéo da garantia legal em conformidade com
a legislacéo em vigor. Para fazer valer os seus
direitos ou interesses, deve recorrer sempre aos
nossos servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://solac.com

Também pode solicitar informacgdes
relacionadas, pondo-se em contacto connosco.
Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagbes em http://solac.
com

IT) GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita
con la legislazione vigente. Per far valere i suoi
diritti o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi
dei nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.
Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://solac.com

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi
in contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://solac.com

NL) GARANTIE EN TECHNISCHE

ONDERSTEUNING
Dit product valt onder de legale
garantievoorwaarden zoals bepaald in de

actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact
opnemen met onze officiéle technische service.
U kunt de dichtstbijzijnde technische service
vinden op de website: http://solac.com

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
solac.com

PL) GWARANCJA | SERWIS
TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony



prawng gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W celu wyegzekwowania swoich
prawa lub intereséw, nalezy uda¢ sie do
dowolnego z naszych oficjalnych ustug pomocy
technicznej.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://solac.com
Mozna réwniez poprosi¢ o
kontaktujgc sie z nami.

Mozna tez pobraé niniejszg instrukcje obstugi i
jej aktualizacje http://solac.com

BG) FAPAHUUA WU TEXHUYECKA
nomotLy

HacToswmaT npogykT Mma 3akoHHa rapaHuus,
B CbOTBETCTBME C AEWCTBALLOTO 3akoHoAaTen-
cTBO. 3a Oa ynpaxHuTe npaBaTa Cu Ha MoTpe-
6uten cnepBa Aa ce Haco4MTE KbM HSIKOM OT
HaluMTe OTOpU3NpaHu CepBU3U.

Haw-6nuskna go Bac cepBua moxeTe Aa oTkpue-
Te Ha criegHus nuHk: http://solac.com

Chblo Taka, MoxeTe Aa noTbpcute MHopma-
LS, CBbp3BalKK Ce C Hac (BWXKTe Ha nocrnegHa-
Ta CTpaHuLUa Ha Hapb4HuKa).

HapbyHuKa ¢ ykasaHus n HeroBuTe OCbBpeMe-
HSIBaHWS MOXeTe [ja cBanuTte Ha criefHus http:/
solac.com

CZ) ZARUKA A TECHNICKA
PODPORA

Tento produkt ma uznani a ochranu pravni
zaruky v souladu s platnymi pravnimi predpisy.
Chcete-li uplatnit vase prava nebo zajmy, musite
navstivit néktery z nasich oficidlnich servist
technické podpory.

informacje,

http://solac.com

MuzZete si také vyzadat souvisejici informace, a
to tak, Ze nas kontaktujete.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si
muzete stahnout na adrese http://solac.com

SK) ZARUKA A TECHNICKA POMOC

Tento vyrobok ma uznanie a ochranu pravnej zaruky
v stlade s aktuélnou legislativou. Ak si chcete pre-
sadit svoje prava, musite prejst do nasich oficialnych
sluzieb technickej pomoci.

Najblizie sluzby najdete na nasledujitcom webovom
odkaze: http:/solac.com

Ak pozadujete aj suvisiace informécie, mozete sa
obratit na nés.

Tento navod na obsluhu a jeho aktualizacie si mozete
prevziat z lokality http:/solac.com

HU) GARANCIA ES TECHNIKAI
SEGITSEGNYUJTAS

Ez a termék a hatalyos jogszabalyokkal
Osszhangban a jogi garancia elismerését és
Jogainak vagy érdekeinek

érdekében

védelmét élvezi.
érvényesitése igénybe  kell

vennie hivatalos technikai segitségnyujtasi
szolgaltatdsainkat.

A legkdzelebbi irodankat a kdvetkezé internetes
linken keresztil talalhatja meg: http://solac.com
Amennyiben tovabbi kapcsolodé informaciokat
szeretne kapni, lépjen vellink kapcsolatba.
Ajelen hasznalati utmutatot és annak frissitéseit

a http://solac.com cimen toltheti le.

RO) GARANTIE S| ASISTENTA TEH-
NICA

Acest produs beneficiaz& de recunoasterea si pro-
tectia garantiei legale n conformitate cu legislatia n
vigoare. Pentru a va exercita drepturile sau interese-
le, trebuie sa va adresati unuia dintre serviciile noas-
tre oficiale de asistenta tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta teh-
nica accesand urmatorul link web: http://solac.com
De asemenea, puteti solicita informatii conexe, con-
tactand-ne (consultati ultima pagina a manualului).
Puteti descérca acest manual de instructiuni si actu-
alizarile sale http://solac.com .
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AR) ARGENTINA - SOUTH AMERICA

Av. del Libertador 1298,(B1638BEY)
Vicente Lopez (Pcia.Buenos Aires)
541153685223

BG) BULGARIA - EUROPE

265,0kolovrasten Pat, Mladost 4 1766
SOFIA
35929211120

DZ) ARGELIA - AFRICA

46, Ave MAX MARCHAND
Oran
213041532020

ES) ESPANA - EUROPE

Avda. Los Huetos, 79-81
1010 Vitoria

902012539
atencioncliente@solac.com

FR) FRANCIA - EUROPE

ZA Les Bas Musats, 18
Les Bas Musats 89100
Malay-le-Grand
0386839090

HU) HUNGRIA - EUROPE

Késmark utca 11-13 1158
BUDAPEST
+36 1 370 4519

IND) INDIA - ASIA

C-175, Sector-63, Noida,
Gautam Budh Nagar - 201301
Delhi

(+91) 120 4016200

LB) LIBANO - MIDDLE EAST

Imasdounian Building 701064 Zalka,
Beirut
961 1 887 501

LT) LITUANIA - EUROPE

Strazdo g. 70A LT-48460
Kaunas
8-37 759025

MAR) MARRUECOS - AFRICA

4 Rue Lot Smara

(+212) 522 89 40 21

ME) MONTENEGRO - EUROPE

Rastovac bb, 81400
Niksic
+382 40217 055

MXN) MEXICO - AMERICA

Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael C.P.
06470 — Delegacion Cuauhtémoc

Ciudad de México

(+52) 55 55468162

NL) HOLANDA - EUROPE

Wartelstraat 2, 8223 EH
Lelystad
0320-237930

PER) PERU - AMERICA

Calle los Negocios 428, Surquillo
ma
(511) 421 6047

PT) PORTUGAL - EUROPE

Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B 1600-677 Lisboa
+351 210966324

SA) SOUTHAFRICA - AFRICA

Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora Road,
Croydon, Kempton Park, 1619

Johannesburg

(+27) 011 392 5652
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sOlac

lo que hacemos, lo hacemos bien
what we do, we do well

Espanol / ES
English / EN
Francais / FR
Deutsch / DE
Portugués / PT
Italiano / IT
Catala/ CA
Nederlands / NL
Cesky / CS
Polski / PL
Slovensky / SK
Magyar / HU
ovnrapck / BG
Romana /RO
iy y=ll/ AR

q3

www.solac.com



